
火锅食材 涮火锅的食材 川鼎汇 

产品名称 火锅食材 涮火锅的食材 川鼎汇

公司名称 四川川鼎汇餐饮有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 湖北省武汉市中国川菜产业园蜀韵路268号

联系电话  18160036868

产品详情

火锅烧烤食材超市主打火锅、烧烤新鲜食材、特色底料、特色酱料售卖，品类齐全，火锅食材店，产品
丰富，包括山鲜海味、奇珍异食、美味酱料等，以新鲜的产品、方便快捷的购物模式成了家庭主妇的挚
爱，也成了众多火锅烧烤爱好者慕名前来打卡之地。

火锅烧烤食材超市秉承“质量可检测产地可追溯”原则，食材质感、味道、品质严格把关，在这里除了
可以买到高质量高价值的食材外，还支持快递的发送收取、物业水电费缴纳等等，让消费者衣食住行都
方便快捷，从而增加商家收入。

火锅烧烤食材超市管理运营比较轻松简单，总部全程扶持开店。货源无需聘请专人打理，总部整合资源
高效配置，以低成本、快速度的方式送至各大门店，另外总部根据季节、地域、消费习惯等因素智能荐
新鲜食材，确保无压货存货。

好品质让你吃一次忘不掉

各种你没见过的川锅食材

现成的火锅底料现成的食材现成的蘸料一人一碗

你说方便不方便

让你吃的美味吃出新意

我的锅火锅烧烤食材特色

地道正宗所有特色食材均空运自原产地



专注专业

为全国3000余家火锅店提供优质食材

好吃实惠

比火锅店节省60%比商家超市节省10%

方便快捷

进店一站式采购新鲜美味带回家。

天气越来越冷，火锅自然就成了暖胃暖心的一大至宝。在“吃货”们的眼里，围在热腾腾的汤锅前，火
锅食材，用筷子夹起食材，在锅中轻涮，热气翻腾，甚是畅快。昨日，记者走访市区多个超市、菜市场
了解到，平时不引人注目的鱼丸、肉丸、牛羊肉卷等成了生鲜食材中的宠儿，尤其是价格较高的现做的
新鲜面结、蛋饺等更是成了抢手货，销售量成倍增加。

 记者在这个摊位旁观察了十几分钟，顾客三三两两基本不断，有些顾客购买十元多的丸子，或者两小
捆面结再加一小筐蛋饺。“回去加点青菜就可以煮上一大碗热乎乎的汤，营养丰富又快捷。”

   “用新鲜肉末现包的5个一小捆的面结卖得好，一天可以卖出几百捆，双休日生意更好，其次是新
鲜做的蛋饺。而各种速冻丸子的生意没前几年那么红火，一天只能卖出十来斤。”陈大姐告诉记者，今
年现做的火锅食材比较受市民欢迎。“特别是周末，基本是包好多少卖多少，来晚了就没了。”

   新品火锅底料受热捧，销售额翻番

   重庆老火锅、三鲜火锅、清油火锅、番茄火锅底料、菌菇火锅底料⋯⋯在市区多家超市，火锅底料
摆满了货架，记者细数了一下，每家都有七八个单品。这其中有海底捞、大红袍、德庄等众多品牌，每
袋售价3元到40多元不等。

   张大姐是世纪联华市府大道店的理货员，火锅底料在她的负责区域。进入11月以后，涮火锅的食材
，她每天的补货次数越来越频繁了，火锅的食材，原本一天加一次货，现在几乎每两三小时就要加一次
。“天冷了，火锅底料的销量和11月相比增长了好几倍。之前一天的销售额在几百元，现在好的时候可
以达到上千元。”

“太丰富了，什么口味都有，还有专门的牛油卖。”正在购买火锅配料的市民王先生告诉记者，和去火
锅店相比，他更喜欢自己在家做。“底料自己来调，配菜也自己来买，这样吃起来比较安全放心，一包
火锅底料就可以饱一家人的口福，比在外就餐更加实惠。”

火锅烧烤有很大的市场，并且不限季节，一直都是一个很红火的餐饮美食小项目。火锅与烧烤的市场前
景非常都优质，客源一直都是源源不断的，因为喜欢吃火锅的人太多了。

他们对于吃火锅有着极大的热情，这种热情就像夏日炎炎烈日一样，激昂热情。但是，出去店里吃火锅
或者烧烤动辄上百元或者几百元的消费，又有些心疼。那么爱吃烧烤和火锅的人想要自己动手做呢，买



食材又不方便，菜市场脏乱差，购物超市又太远或者是超市里面的东西不新鲜不健康。现在小编推荐一
个新型的购物超市，一个在家门口的超市，专为喜欢吃火锅烧烤的美食饕餮们准备的食材超市

各种量大的地方都可以选择，另外大型的社区里面或者是小区门口都是可以选择的好地方，它不需要特
别大的店面，店型有很多，投资者可以自己自由的选择，并且店面省人工，只需要2个人就可以轻松的将
店面的各种事宜处理好，使用智能设备，总部研发的线上小程序，实现线上线上盈利，采用多元化销售
模式，多重盈利，实现收益成倍的增长。

火锅食材-涮火锅的食材-川鼎汇(优质商家)由四川川鼎汇餐饮有限公司提供。“羊肉卷,牛肉卷,牛舌等火
锅食材”就选四川川鼎汇餐饮有限公司（www.cdh188.com），公司位于：湖北省武汉市中国川菜产业园
蜀韵路268号，多年来，川鼎汇坚持为客户提供好的服务，联系人：徐经理。欢迎广大新老客户来电，来
函，亲临指导，洽谈业务。川鼎汇期待成为您的长期合作伙伴！

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

