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产品名称 手抓饼做法 香蕉手抓饼做法 冬至速冻

公司名称 泰安市泰山区冬至速冻食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省泰安市泰山区南河西村

联系电话 13153889089 13153889089

产品详情

手抓饼皮有酸味怎么回事，还能用吗

    手抓饼皮有酸味，往往是保存不当造成，特别是在炎热的夏天，更是容易变质，那么手抓饼变酸到
底是怎么回事，有酸味的手抓饼还能用吗？

    手抓饼皮有酸味是怎么回事

    1保存不当致使手抓饼皮被污染，染上酸味

    2运输或保存过程中温度不够低，致使微生物活性增加，使手抓饼中蛋白质被分解从而发出酸味，
简单来说就是变质

    手抓饼皮发酸是微生物活跃造成

    手抓饼皮有酸味还能用吗

    1若只是染上其他食品的酸味，那么放置一段时间等其味道挥发便可继续使用

    2若是手抓饼皮没有和其他食品一起保存，则表示已经变质，那么就一定不能再使用

    变质食物不能在食用

    使用有酸味的手抓饼皮会怎么样

    前面说过手抓饼有酸味表示已经变质，也就是遭到大量微生物的破坏，吃进这些微生物会使体内本
身的微生物平衡被打破，造成腹泻、呕吐等症状，如果有致病菌还会致使食物中du甚至是致癌，手抓饼
做法，因此手抓饼皮发酸以引起重视。



   ↑吃了发酸食物可能引起fu痛

    总的来说手抓饼有酸味基本可以判定为变质，半成品手抓饼做法，这种手抓饼一定不能再食用，香
蕉手抓饼做法，也许一两次并没有对你的身体立即造成什么影响，那只是一些细菌没有立即爆发，并不
代表这种做法就是安全的，因此为了自身健康，远离变质食物。

手抓饼没放冰箱三天会坏吗

  不少朋友爱吃手抓饼，自己做太麻烦，现在也比较容易买到速冻手抓饼，在超市就能购买，买回来有
意识的放到冰箱的保鲜层或者直接放在桌子上了，消费者并不知道速冻手抓饼的保存方法，等到想吃的
时候却不知道已经变质发霉了。

  手抓饼买回来之后要注意放到冰箱的急冻层，常温下容易变软，时间超过两三天很有可能发生变质，
不能食用，再放到冰箱急冻已经为时已晚。更有一些朋友放在在外面三四天的情况，就完全不能食用了
。

手抓饼批发商也要注意，在收到到手抓饼厂家的手抓饼物流、快递信息后，应di一时间去取，检查是否
发生变质，取回来后应立即放到冻库或冰箱的冷冻室，冻一晚上再拿来用。

为什么更多人卖手抓饼放弃移动摊位选择店面

    大家都知道手抓饼是街头小吃，大街上随处可见，口味也是参差不齐。主要是因为在街头卖的手抓
饼质量良莠不齐，加上保存条件有限，一个泡沫箱里面加一些冰块。

    五月，即将进入夏季，各地天气越来越热，冻货的保存时间越来越短，手抓饼如果不能在当天卖完
，第二天就需要换一批，软的没有变坏的需要重新冻过。

    手抓饼如果比较软的话放到电扒炉上就比较难操作，煎出来的饼容易破，影响外观。如果是在店面
里就没有那么麻烦，有多少卖多少，完全不受影响。

    做生意不是单靠勤劳，店面虽然前期投入成本高，做过移动摊位的朋友应该知道，餐饮生意口碑就
是靠着每天来来往往的人们建立起来的，家常手抓饼做法，而移动摊位随机性太强，口碑是养不起来的
。

    移动小吃车也是一种是介于移动摊位和门面之间的经营方式，车子成本可以自行在网上查，是比较
新潮的做小吃生意的方式，受到很多年轻人的欢迎。

    这种车子还是有一定局限性，常见在旅游景区、工厂附近（cheng管或景区管理员也会找麻烦），
这些区域没有那么管理相对没有那么严格。在商圈也能见到这样的车子，但这些车子是固定的，同样是
“店面”，只是价格相对固定的门面要低得多。

手抓饼做法-香蕉手抓饼做法-冬至速冻(优质商家)由泰安市泰山区冬至速冻食品有限公司提供。泰安市泰
山区冬至速冻食品有限公司（www.dzsdsp.com）坚持“以人为本”的企业理念，拥有一支敬业的员工队
伍，力求提供好的产品和服务回馈社会，并欢迎广大新老客户光临惠顾，真诚合作、共创美好未来。冬



至速冻——您可信赖的朋友，公司地址：山东省泰安市泰山区南河西村，联系人：施经理。
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