
烤鱼技术培训丨青岛烤鱼培训班

产品名称 烤鱼技术培训丨青岛烤鱼培训班

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情

 潍坊哪里有烤鱼学丨烤鱼培训

很感谢您能点进来看到我的信息，请您给我同时也给自己一次机会花十秒钟时间联系我，保证不会让您
失望的！

香色一味”古法烤鱼
最正宗的炭火古法烤鱼免费加盟了!投入3-5万(不含房租)开店月入3-6万的超火暴项目!!!
“香色一味”古法烤鱼一道被大众称为“视觉与味觉盛宴”的经典爆款美食。“香色一味”古法烤鱼采用十八味秘方调配，再结合川味麻辣鲜香的特点,香味浓郁,汤红色亮,辣而不燥, 外皮香脆，肉质鲜嫩，还具有独特的焦香味和浓郁的料香味，回味无穷，百吃不厌！融合腌、烤、炖三种烹饪工艺技术，采用"先烤后煨"的独特做法，惊艳美味,让无数食客为之着迷。
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     咸鲜细嫩的鱼肉，配以泡椒爽劲酸辣的汤汁，酸、辣、鲜的味觉感受刹那间齐齐上，视觉体验让人过目不忘，而口味独到更令人没齿难忘！
    食在中国，味在四川，随着烤鱼市场的火爆，烤鱼店在全国遍地开花，以成都为中心点，在全国的大中小城市中，都可以看见“香色一味”古法烤鱼已经是盛名八方了。全国各地的加盟商也以烤鱼这个爆款美食为闪亮的招牌名片，靠着“香色一味”碳火烤鱼打响名声，走上致富道路！
 



培训内容：认识烤鱼专用香料；香料的处理，包括烤鱼刷酱料、烤鱼撒香料、炒配菜料；鱼类的选择、宰杀和腌制技巧，炭火烤鱼实操训练；配菜选择、切配和炒制方法；烤鱼的装盘技巧；店面开设的指导课程。
“香色一味”古法烤鱼怎的在芸芸众生中寻得其正宗口味？究其根本还是师傅的手艺，“香色一味”最近几年异军突起在全国迅速开店,且家家火爆.靠的不仅是大师过硬的技艺,还有良好的开店管理及市场营销.在业界口碑良好.
★★★不只提供配方,更重要的是全套开店指导,选扯指导\免费提供装修设计\包装设计\展架海报\销售策略\设备指导\服装统一\授权牌\ 
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