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产品名称 南京阿朗斯特酒业供应 扎啤代理需要多少钱
南京扎啤

公司名称 南京阿朗斯特酒业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 南京市鼓楼区幕府南路孙家凹90号

联系电话  15805189779

产品详情

      南京阿朗斯特酒业有限公司是一家专业从事扎啤、多彩扎啤、进口啤酒、红酒、白酒、洋酒经
营和销售的企业，公司成立于2011年，是德国皇家酒业国际集团有限公司指定的中国总代理。

       现在许多啤酒厂在传统方法的基础上又作了一些调整，其麦芽汁加温过程只在一个容器中进
行，扎啤代理需要多少钱，所不同的是温控步骤精.确多了。麦芽汁制备完成后，甜甜的麦芽汁被过滤后
流入酿造罐，通常再用热水喷射麦芽汁沉淀物，以带走剩余的麦芽汁。

麦芽汁就像燕麦粥，南京扎啤，呈金黄色，有点甜。煎熬麦芽汁的方法是由德国的酿酒师针对他们的麦
芽类型开发的，他们先把麦芽汁抽入一个罐中，煮沸促使蛋白质分解，然后再抽回到麦芽汁桶，几个小
时内慢慢的上升温度。这个方法起初应用于德国白啤酒(Weissbiers）和德国巴克黑啤酒(Backs)的酿造，那
是为了酿制一种厚泽麦芽风格的啤酒。现在许多啤酒厂在传统方法的基础上又作了一些调整，其麦芽汁
加温过程只在一个容器中进行，所不同的是温控步骤精，确多了。麦芽汁制备完成后，甜甜的麦芽汁被
过滤后流入酿造罐，通常再用热水喷射麦芽汁沉淀物，扎啤杯价格，以带走剩余的麦芽汁。在酿造罐中
，再煮沸麦芽汁并添加啤酒花，通常要煮一个半小时到三个小时。然后，过滤掉啤酒花沉淀，再用离心
法分离掉沉淀的蛋白质，冷却至发酵温度，麦芽汁输送至初级发酵罐中，在那里加入一定量的新鲜酵母
。大多数情况下，发酵过程要持续五至十天，然后“清”啤酒被注入后熟罐，在那里需要进一步净化和
老化一至二周。拉格啤酒通常要经历更长时间的发酵期；二周的初级发酵，二周的二级发酵以及一到六
个月的后熟。熟啤酒离开啤酒厂之前，经过过滤和罐装，并加入二氧化碳，最后成为我们见到的啤酒!被
人们誉为“啤酒原汁”的青岛多彩扎啤是将最，优质的清酒(多种口味和多种酒精浓度的纯生酒夜)从生
产线上直接注入全封闭的不锈钢桶。饮用时充入二氧化碳，并用扎啤机把酒制冷，将酒温控制在啤酒最
，佳饮用温度3℃—8℃，从扎啤机里直接打到啤酒杯里。最后，利用在啤酒酿造过程中产生的食用二氧
化碳压力运送，避免了啤酒与空气的接触，制作出新鲜纯正的啤酒。



      喝啤酒有助于稳定情绪。一旦有烦躁不安的情绪时，燕京扎啤，坐下来就着清淡的小菜，适量
地喝点啤酒，就会对波动的情绪起到稳定的作用。喝啤酒有美容美体的作用。啤酒中含有丰富的女性味
道，常喝啤酒的女性朋友，由于肌肤光滑细致、乳房丰满、体态匀称，更能够展示出女性的魅力。另外
，啤酒中的蛇麻子还含有清凉成分，对于面疱等有很不错的预防作用。

南京阿朗斯特酒业供应(图)-扎啤代理需要多少钱-南京扎啤由南京阿朗斯特酒业有限公司提供。南京阿朗
斯特酒业供应(图)-扎啤代理需要多少钱-南京扎啤是南京阿朗斯特酒业有限公司（www.alangst.com）今年
全新升级推出的，以上图片仅供参考，请您拨打本页面或图片上的联系电话，索取联系人：房经理。同
时本公司（www.hapipf.cn）还是从事南京百威，江苏百威，南京百威公司的厂家，欢迎来电咨询。
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