
学烤海鲜丨山东烤海鲜技术培训

产品名称 学烤海鲜丨山东烤海鲜技术培训

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情

 城阳附近哪里有学海鲜烧烤的地方

很感谢您能点进来看到我的信息，请您给我同时也给自己一次机会花十秒钟时间联系我，保证不会让您
失望的！

膳学派，在这里学费优惠，技术精湛，传授各种小吃美食正宗配方及做法!所有学员一对一的，手把手的

实践操作培训，前期老师手把手教技术，后期学员实际操作由师傅指点，反复练习，实际操作，教学，

包教包会，膳学派常年开课教学，短期课程，零基础学习5到7天，有基础需要2到5天。提供食宿，让远

道学员来此无忧学习。膳学派常年培训，节假日不休息。 膳学派小吃培训学校，一直靠着味道独特的

名声招生10年之久，学员遍布全国各地、成功的学员也是比比皆是，尤其服务周到，包教包会、学会为

止、一对一的讲解、手把手的传授、学员亲手操作、理论结合实际，每一位学员抱着希望而来，带着满

意成果而归。提供终身免费技术服务指导.直到学会为止。百膳学派然具备了知名度，多年来同样以低姿

态示众，不收合作费的同时也不限制学员的任何原材料与设备。从大料选料,配方配料，相关介绍及操作

技巧；后期成品的处理及保存；各种原料样本；制作步骤；配方配料比例全部毫无保留地教给学员；在



学习过程中，师傅都会跟学员说原材料与所需的设备需要去哪里采购，绝不保留任何材料的来源和生产

厂家信息！
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膳学派而且炭烤海鲜的速度快，也是它利于推广的一大原因。制成带有独特焦香味的料理。海鲜烧烤，

是指海鲜串在铁架上，以碳火或高温炉具通过适度的高温，使材料表面生成硬膜呈金黄，令香味包含其

中，膳学派海鲜烧烤区别于传统烧烤，它的形式、原料、加热方式更加丰富，口味也更加原生态。传统

烧烤都是用炭火烤，这些烧烤方法，将会成为烧烤的流行风尚，会掀起一阵海鲜烧烤热潮！膳学派海鲜

烧烤都能够烤出形态各异的多个海鲜烧烤品种来。美味奇特，营养极高，是创业者学习海鲜烧烤技术的

好选择。一闻就大有食欲，而且女孩子吃了也不会发胖，可以放心大胆的吃。只要原料够新鲜，都能烤

出绝佳的美味。而对于一些鲜味非常足的原料，比如膏蟹、濑尿虾来说，还是保持原味为好。奇香四溢

、唇齿留香、回味无穷、吃后上瘾，越吃越想吃。而海鲜烧烤则大胆使用石头、石板、石锅、粗盐、锡

纸等多种传热介质加热，形式多样，风味各异，健康新颖。

我们的秘制的烧烤酱料，由十几种香辛料组成，用专业研制的腌制料进行腌制，一方面大大提升了成品

的口感，凸显出焦、香、嫩、爽的特色，另一方面能较大程度地保持海鲜、烤肉的水分，并有利于在烤

的过程中肉内的脂肪迅速液化消融，不缩水、烤不糊、更好地提高了产品的出品率，让烤好的肉色彩金



黄、“体态”饱满。膳学派烤海鲜，膳学派培训烤海鲜有：膏蟹、大虾、黄蚬子、濑尿虾、鲍鱼、生蚝

等都可以用来炭烤，而且制作方法非常简单，膳学派海鲜食品一向是受人们欢迎的食物,其丰富的蛋白质

、低胆固醇、各种微量元素,与肉类相比对人的营养和健康更为优越。更有许多海鲜食品，在烤海鲜时，

根据客人口味的不同，使用5种不同味型的味料，分别是蒜蓉味料、豆豉味料、香辣味料、陈皮味料和孜

然味料。现如今较火的烤海鲜烧烤，各类海鲜大，再以麻辣的口味呈现，以其壮丽的盘式-

全家福海鲜大咖技术培训项目 海鲜大咖技术培训 

 

膳学派美食中心①一对一教学，科学仿真店实训环境，设备齐全，场地宽敞，全覆盖实操训练，又快又

准掌握技能。②围绕出品品质、产品销售、顾客消费、店面运营、发展收益等等，进行系统培训，完成

培训即可开店。③大厨亲身授课，学员自选培训师，学员考核老师；④产品和口味不断更新，创意不断

。⑤产品制作标准化、制式化，易学易用，无需任何基础，便可快速掌握。⑥学后实习，参与制作和管

理，为后续经营大大降低风险。⑦老师指导开店，创业省钱、省心、省时。后期指导长期免费。膳学派

现火爆招生中早学早致富。现在学校搞活动，学2项送1项。膳学派小吃培训学校能做到真正为学员着想

。公司深刻认识到帮助学员开好店，膳学派全程采用一对一实战教学，一般情况下一个星期内即可全部

学好。当然有些学的稍微快点，有些学的稍微慢点，因为每个人的基础和悟性不同。不限制具体学习时

间，教到学员自己感觉完全学好为止。

烤海鲜学校技术培训正宗烤海鲜技术培训-膳学派烤海鲜选用新鲜扇贝、生蚝、小扇贝、带子贝，阿根廷

红虾、鲍鱼、螃蟹、海虾，一切海鲜食材都是活的，保证食材的新鲜性，制作方法是用秘制的海鲜酱将

海鲜蒸煮，滋味侵入海鲜之中，味美鲜香，放入容器中，浇上秘制特制汤汁，底部用明火加热，跟着温



度的渐渐增加，贝类吸收汤汁的美味，愈加入味；而且烤海鲜所有酱料与酱汁，都是经过技术人员粉碎

加工，科学配方，精心炒制，别人无法模仿。海鲜烧烤，特色烧烤搭配各色美食，烧串，果饮，酸辣粉

，米线，麻辣香锅⋯⋯这里是创业的天堂，也是合作者的理想聚宝盆。临渊羡鱼不如跨进鱼的门，快来

膳学派餐饮技术培训学技术吧。总部免费协助店铺选址，并提供选址评估，把好开店较好关。膳学派海

鲜烧烤店犹如一道闪电，划破了烧烤小吃沉睡千年的天空;犹如一声惊雷，激发了人们对烧烤的。膳学派

炭烤海鲜现在越来越火爆了。膳学派总部制作的海鲜烧烤味美的秘诀就是采用特制的酱料和中香料调料

腌制，这样做出的烧烤食品既美味又节约用料。可分直火烧烤或间火烧烤两种，直火烤是将食物置于火

上直接烧烤的方式。而间火烧烤型常见的型态有包烧、串烧、铁板烧、网烧等。包括

生蚝、龙虾、海胆、海参、鱼卵、虾卵等等，因为富含锌、蛋白质等营养素，都有壮阳、强精的效果。

膳学派特色摆摊项目:  麻花，冰糖葫芦，台湾手抓饼，炸鸡叉骨，四川冒菜，重庆酸辣粉，丸子制作系

列，怪味鸡块，东北烤冷面，脆皮炸香蕉，脆皮玉米 ，鸡蛋布袋，串串香，章鱼小丸子，烤翅系列，烤

猪蹄，轰炸大鱿鱼，卤肉卷饼，鸡蛋不翻，黄金变蛋，麻辣拌，鸡蛋仔，杂粮煎饼果子，鸡蛋灌饼，土

耳其烤肉夹馍，薯条系列，烤面筋，布袋馍，铁板系列 ，臭豆腐，旋转薯塔，肉夹馍系列，无骨鸡柳，

里脊肉饼，蜂蜜花生，月亮馍(荷叶饼)，鸡排杯，鸡蛋汉堡，肉盒.菜盒，油炸串串，狼牙土豆等，提供

终身的技术指导.老师现场演示---学员操作练习---开店所需设备介绍---实习操练---老师指导纠正---老师

考核作品---介绍如何创业---利润分析.真正想学技术的朋友来试吃才知道是不是真的！技术配方*，口味

正宗，学习时间不限制学会为止，包吃包住，老师手把手教，学员亲自动手练习。学习期间，师傅耐心

教导，学员亲手操作，一个菜一个菜的做出来，包教包会，学会为止。郑重承诺

免费品尝，品尝满意再交费！膳学派餐饮让每位学员满意是我们发展的根本！
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