
邯郸鸭胚 四斤鸭胚 烧鹅风干柜 

产品名称 邯郸鸭胚 四斤鸭胚 烧鹅风干柜

公司名称 沧州弘昌养殖有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 沧州市沧州市沧县崔尔庄镇

联系电话  15028721919

产品详情

烤鸭胚经过了非常多道工序加工而成的，每一个步骤都会影响成品的质量。在切的时候，要切下鸭掌鸭
翅，为了不让鸭子的影响鸭子的整体美观性，是不能开膛破肚的，只能在翅膀下开个小口，然后把那些
内脏掏从刀口处掏出来，用鸭撑子撑好鸭胚，向鸭腔里打气，使它的皮跟肉是分开的；然后把洗干净之
后就可以将晾干鸭胚，需要在一定要求的空间内来完成，邯郸鸭胚，一来可以排掉鸭腥味，在观察一只
鸭子烤的好不好的时候，需要看鸭子的鸭皮是不是枣红色，鸭子放置时间长了之后会不会腥，看起来是
非常有食欲的，烤好的鸭子必须得趁热切片，一般普通的鸭子是可以切七八十片的，装盘的时候都是皮
一盘、肉一盘，切成的形状上各有不同，有的片成鱼鳞状，仿若花瓣；有的片成丁香叶，或是柳叶条，
但是每种切片都要大小均匀。

北京填鸭鸭胚只是一个名字，是北京烤鸭的""鸭子!不是在鸭胚里面填东西。因为喂养方法才得的这个名
字!由于填鸭的特殊饲养方法，4系鸭胚，用填鸭烤出的鸭子外皮酥脆，内层丰满，肥而不腻主要是口感
独特，是种享受。

   北京填鸭鸭胚初主要是在老北京的北京鸭胚养殖场。主要就是全聚德和便宜坊，四斤鸭胚，为了供
给这两家烤鸭店纯正的北京填鸭，在离其不远的外城永定门处就有一座养鸭场，专门饲养北京填鸭，北
京前门外的肉市大街，全聚德就在这里，往南过了天桥就到永定门了，距离非常近，足以鸭子迅速送到
炉子里这座填鸭场位置在北京外城永定门城楼和瓮城处，在瓮城西月墙外和城墙的把角，正好两处城墙
圈起了一个半圆，精品鸭胚，形成了一个良好的填鸭场。

说到烤鸭相信我们大家都是比较熟悉的，它是我们北京地地道道的美食，受到了我们很多外国朋友的慕
名而来。而我们的北京填鸭就是用来制作烤鸭的一种食材，在制作该食物的时候，随时用的气罐必须配
用的减压阀，看好接头处有没有漏气的地方，注意的是气罐的四圈不能接触热源，更不允许存放风险品
，以免发生危险，本设备必须运用时心须接好平安维护接地线，所使用的燃气烤鸭炉的房间内，要选择
通风条件好的房间，在制作的过程中，操作人员不准远离燃气烤鸭炉，如果发现炉内的熄灭气熄火，就
立刻关闭气源阀门，查明原因，再重新点火，本设备运用时心须接好平安维护接地线，因此，要做出美
味的烤鸭胚，所使用用的烤鸭炉也是非常的重要的 邯郸鸭胚-四斤鸭胚-烧鹅风干柜(优质商家)由沧州弘
昌养殖有限公司提供。沧州弘昌养殖有限公司（www.hongchang188.com）是从事“北京四系填鸭,酥不腻



鸭胚,白条鸭批发,烤鸭炉设备,晾鸭风干柜”的企业，公司秉承“诚信经营，用心服务”的理念，为您提
供优质的产品和服务。欢迎来电咨询！联系人：胡经理。同时本公司（www.hongchang188.com）还是从
事北京四系填鸭胚批发，山东酥不腻鸭价格，河北樱桃谷鸭坯厂家的厂家，欢迎来电咨询。
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