
营养粥培训，青岛早餐粥培训

产品名称 营养粥培训，青岛早餐粥培训

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情

 东营哪里有早餐粥学，营养粥技术培训

乍暖还寒的春天，容易让人生病，加上湿气来袭，饮食上让人觉得胃口难开。这时候，大家不约而同地
想起了清淡的粥品。广东的“潮州砂锅粥”向来颇有名气，潮州人不仅重视吃粥，而且连煮饭时也喜欢
多放水，据说饭热后捞起饭粒留下米汤，这米汤可以作饭后饮料或其他用途，又讲营养的好习惯。潮州
粥煲煮时间通常在20分钟左右，分为白粥和咸粥两大类。对于住家最大的一个好处，莫过于煲煮简单快
捷。

现在，就让我们边煮边进一步认识潮州粥吧.潮州砂锅粥在武汉盛行一时，现在仍然有不少砂锅粥专门店
。粥如其名，用砂锅、生米明火煲粥，粥七成熟的时，放原料在加配料煮成。经典的粥品有砂锅生鱼粥
、砂锅海虾粥、砂锅膏蟹粥等。潮州咸粥又细分为两种：潮州泡粥和潮州砂锅粥。因为潮州地区是沿海
一带的地方，所以海鲜丰富，连煮粥的时候都以海鲜为原材料，在加入潮州菜的独特配料，风格独树一
帜，在各地都颇受欢迎。 在这里，分别介绍颇有代表性的两款咸粥，以及独配料的特配方。
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膳学派--课程安排 

理论学习：

1、开店流程讲解，包括店面的选址、人员配备、物资采购等。

2、项目技术详情批解，包括原材料的选择，采购，口味的变换，配比等。

3、店铺经营小技巧，轻松创造财富。

 

示范讲解：

1、专业老师一对一的实战示范，讲解技术。

2、老师实践操作中带领你回忆理论学习阶段中的开店技巧，原材料的选择、采购、成本、预算。

自我实战：

1、自己备原材料，老师旁边检查指导。

2、自己操作所有流程，制作出成品，老师旁边检查指导。

3、学员自我思索，老师引导，熟透操作流程

 

膳学派--培训内容

1食材选择、辨别；

2前期初加工、处理方法；

3泡米的技巧及浸泡时间（按季节温度）和浸泡方法；

4米、水、食材配比及熬制时间、方法；

5成本核算，售价指导；

6学员实操，老师点评，熟练掌握，合格结业；

7一对一教学，包教包会，学会为止：

8设备导购，店面设计，技术服务三年支持。

顶正学员砂锅粥作品顶正学员砂锅粥作品

【培训时间】



不限制学习时间，包教包会，学会为止。一般3天左右，视个人情况而定。

【培训费用】

价格面议，包含技术转让费、 资料费，三年技术升级费等，中途不收任何费用。

赠送服务

1、指导招牌设计。

2、指导菜单设计。

3、指导整店运营。

 

膳学派--学校介绍

武汉膳学派餐饮小吃培训学校是一家专业的培训机构，央视CCTV-7、CCTV10频道上榜品牌，劳动主管
部门审批备案,具有独立办学资质。300多种小吃项目供您选择，包教包会、学会为止，本月报名者可享
受优惠价格。学2个小吃项目送1个小吃项目，交一份学费可以两个人一起学，更有为您量身定制的整店
套餐、开店指导，欢迎前来咨询考察。

膳学派--企业愿景

本着响应李克强总理两会“大众创业、万众创新”精神，膳学派传承中华美食，真诚扶持创业，膳学派
计划未来5年帮助 100,0000学员提供餐饮创业技术培训，服务10000家连锁餐饮企业内部管理培训，合作开
发100个国内外成熟加盟连锁品牌，供客户加盟投资或众筹投资，开遍中国市场并规范上市计划，将中华
美食文化传播到全世界，成为世界
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