
腊肠烘干机价格 腊肉烘干机价格

产品名称 腊肠烘干机价格 腊肉烘干机价格

公司名称 广州益禾科技有限公司

价格 .00/台

规格参数 品牌:益禾
型号:3~30p
产地:广州

公司地址 广州市南沙区丰泽东路106号（自编1号楼）X130
1-A5121(集群注册）（JM）（注册地址）

联系电话  18665643859

产品详情

腊肉腊肠烘干机广泛适用于：

肉制品烘干、香肠烘干、火腿烘干、板鸭干燥、酱鸭干燥、风鹅干燥、咸鹅干燥、烤鸭系列干燥、熏鸡
干燥、风干鸡干燥、风干鸭干燥、风干鹅干燥、腊竹鼠干燥、腊乳狗干燥、鸭脚包干燥、腊鸡腿干燥、
鸡翅膀干燥、腊肉干燥等等。应用范围广泛不单一可做多种食品加工的投资。

为什么要选择益禾腊肠烘干机：

腊味在干燥除湿过程不仅要除掉物料里面的水份，还要在外观上保留原有的色、香、味、形等感观的指
标，保证在今后存放和保质期内不变质、不发霉、不发酵，所以这些是和烘干除湿息息相关。传统的晒
制腊味需要依靠干燥秋风及天然阳光生晒而成，一般要晒足15天时间，如遇天气不佳，腊味会有一股油
腻味，处理不当甚至有哈喇味，易霉烂变质。新型腊肠烘干机干燥腊肠，而且风味独特、质量稳定、存
储期更长，不但提高了腊肠的烘干品质而且提高了产量，更省时省力，且不再受天气影响。帮助用户实
现批量化、现代化的生产，从而以机械化、科技化代替传统手工操作。再者，通过专业先进的设备，成
熟稳定的，来降低运行成本，提高利润。
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腊肠烘干房价格是多少

 

腊肠烘干案例分析：

广东省清远市的李总，做腊肠已经有几十年了，原来采用烧柴火的方式进行干燥，烘干时间长，而现如
今市场需求量大，所以往往供应不求。烧柴温度也不好控制根本掌握不了，都是凭感觉靠经验来的，新
人一般做不来。而且烧柴污染环境，所以食品卫生更是得不到保证。更让人烦恼的就是烧柴每隔一个小
时都要看一次火或者加一次柴。因此要找一个人来专门负责这块，日以继夜的轮流看守，到了晚上也是
没有的休息，这着实让人头疼。每天没日没夜的守着，虽然是挣到钱了，但是怕再继续这样熬出去身体
迟早有 会出问题来。后来他使用了我们腊肠热泵烘干机后烘干一吨的腊肠仅需要25-38个小时，烘干品质
好，时间也是大大缩短了，采用先进的排风热收设计，减少排放热量的损失，而且采用全封闭式烘干房
，食品卫生更加有了保障。在烘干过程中不会产生任何有害物质，也不会有明火产生，全自动免人工操
作，智能化控制，操作方便。腊肠烘干房价格是多少

热泵腊肠烘干机原理及组成：

热泵烘干机是根据逆卡诺循环原理，采用少量电能，通过蒸发器冷凝器以及压缩机各种组件的运行，产
生热能释放到烘干房里面。全套设备采用行业好的生产工艺，平面式钣金设计机身，并采用高温耐腐蚀
烤漆工艺处理，结构紧凑，占地面积小，设备美观大方。烘房采用100mm聚氨酯发泡保温，以及先进的
技术制造，烘房坚固耐用。由以下部件组成：

1，  腊肠烘干主机机，具有烘干加除湿功能，温度能达到8到75度。

2，  聚氨酯保温库房（定制），防火、阻燃、耐高温。

3，  智能电脑控制屏，可根据客户要求，设定温湿度及烘烤时间。

4，  烤房循环风机，控制烤房热风走向，达到360度无死角循环热风。

5，  高效废热收系统，烘干更节能。
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