
扎啤 南京阿朗斯特酒业 扎啤招商加盟怎么样

产品名称 扎啤 南京阿朗斯特酒业 扎啤招商加盟怎么样

公司名称 南京阿朗斯特酒业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 南京市鼓楼区幕府南路孙家凹90号

联系电话  15805189779

产品详情

       啤酒泡沫是酒花中的异律草酮和来自麦芽的起泡蛋白的复合体。优良的酒花和麦芽，能酿造
出洁白、细腻、丰富且挂杯持久的啤酒泡沫来；啤酒花有利于麦汁的澄清。在麦汁煮沸过程中，扎啤，
由于酒花添加，可将麦汁中的蛋白络合析出，从而起到澄清麦汁的作用，酿造出清纯的啤酒来。正因为
啤酒以大麦芽为主要原料，所以日本人也称啤酒为“麦酒”

     浑浊啤酒(turbid
beer)在成品中含有一定量的酵母菌或显示特殊风味的胶体物质，浊度大于等于2.0
EBC的啤酒。除特征性外，扎啤招商加盟怎么样，其他要求应符合相应类型啤酒的规定。

     果蔬汁型啤酒(beer with fruit and vegetable flavor)添加一定量的果蔬汁，具有其特征性理化指标和风
味，并保持啤酒基本口味。除特征性外，其他要求应符合相应啤酒的规定。

啤酒的形式：

      罐装：罐装啤酒于1935年起始于美国。第二次世界大战中而发展很快。罐装啤酒体轻，运输携
带和开启饮用方便，啤酒扎啤批发，因此很受消费者欢迎，发展很快。PET(聚对苯二甲酸乙二酯）

      塑料瓶装：自1980年后投放市场，数量逐年增加。其优点为高度透明，重量轻，启封后可再次
密封，价格合理。主要缺点为保气性差，在存放过程中，CO2逐渐减少。增添涂层能改善保气性，但贮
存时间也不能太长。PET瓶不能预先抽空或巴氏杀菌，需采用特殊的灌装程序，以避免摄入空气和污染
杂菌。瓶装：为了保持啤酒质量，哈啤扎啤，减少紫外线的影响，一般采用棕色或深绿色的玻璃瓶。空
瓶经浸瓶槽（碱液2～5%，40～70℃）浸泡，然后通过洗瓶机洗净，再经灌装机灌入啤酒，压盖机压上瓶
盖。经杀菌机巴氏杀菌后，检查合格即可装箱出厂。



扎啤-南京阿朗斯特酒业-扎啤招商加盟怎么样由南京阿朗斯特酒业有限公司提供。南京阿朗斯特酒业有
限公司（www.alangst.com）在啤酒这一领域倾注了无限的热忱和热情，阿朗斯特酒业一直以客户为中心
、为客户创造价值的理念、以品质、服务来赢得市场，衷心希望能与社会各界合作，共创成功，共创辉
煌。相关业务欢迎垂询，联系人：房经理。同时本公司（www.hapipf.cn）还是从事南京百威，江苏百威
，南京百威公司的厂家，欢迎来电咨询。
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