
特色卤菜培训班

产品名称 特色卤菜培训班

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情

  学卤菜哪里好，卤菜技术到哪里学？

很感谢您能点进来看到我的信息，请您给我同时也给自己一次机会花十秒钟时间联系我，保证不会让您
失望的！

近来，越来越多的朋友放弃了稳定的工作，加入了创业大潮。什么样的生意好?卤菜商店或卤素摊位是一
个很好的项目,卤菜经过腌制、风晒、煮焖或卤制后，经刀工处理，简单包装，即可食用，特点是干香、
脆嫩、酥烂、爽滑、无汤、不腻、色泽光亮、食用方便、便于携带，备受人们的喜爱。那么下一个问题
就是，你在哪里学卤菜呢?大家都知道，成都它是一个食品之都，汇集了世界各地的食品的特点，卤菜也
不例外。意想不到!0基础也能开店卖卤菜，学校找对是关键。

很多朋友会担心他们以前没有接触过这方面的工作，他们将不能学卤菜。根本不用担心这个问题。如果
你想学卤菜，但你没有任何基础，我可以建议你报一个培训机构，因为培训机构许多是新手，这里没有
一点烹饪技巧，甚至是基本都不会的，来这里学的人。这样对于新手的教学，十分容易上手，不用担心
学不会、没基础。0基础也能开店卖卤菜，学校找对是关键。
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卤菜制作方法

膳学派卤菜培训优势;

1、独特的卤菜配方，可以打造出的独特的味型，在同行中具备竞争力，相对于其他普通卤菜加个可以略
高一点。

2、香料的成本控制，现卤和传统卤菜的成本差异并不大，成本几乎一致。

3、教核心技术配方，卤菜香料包学员可以自己配制，再次降低成本10%以上。

5、教学教实体店面管理，教会学员如何掌握和控制核心技术，招聘小工既可以完成卤菜经营，节约人力
成本。

特色卤菜技术培训

卤菜一年四季都赚钱，让你数钱数到手抽筋

卤菜生意一年到头都很忙，没有淡季、周末，假日生意比平时好，根本不用担心赚不到钱。假设日客流
量100人,人均消费23元,那么,日营业额就是2300元,月营业额就是6.9万元,以毛利率50%计,扣除每月的房租、
人员工资及水电杂费,开卤菜店的每月净利润就是1.95万元,也就是说,无需一年即可回本,且开始进入持续盈
利中!

基础也能开店卖卤菜，学校找对是关键。膳学派从选材到品味，从品种、营养到现代生产技术，经过精
心研究、精心整合，形成了鲜明的色泽、金黄、红色的独特风格，传统卤素无聊人的油味被悠闲的酒香
所取代!入口回味舒适，但没有浓烈的酒味!既保证了原汁原味的卤菜，又让您的舌头尝到了别样的独特味
道。
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