
山东重庆小面培训，威海重庆小面培训

产品名称 山东重庆小面培训，威海重庆小面培训

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情

山东重庆小面培训，威海重庆小面培训

很感谢您能点进来看到我的信息，请您给我同时也给自己一次机会花十秒钟时间联系我，保证不会让您
失望的！

重庆小面是重庆的四大特色之一，小面是重庆人自己发明的一种美食，到现在已经有很多年的历史了，
自从《舌尖上的中国》将重庆小面播出后，重庆小面开始进入全国人民的视野，并由于小面自身的口味
和价格，深得民众喜爱，从而火遍了大江南北，以至于每年都有上万的外地人来到重庆吃小面、学习培
训小面技术，也给重庆很多小面老板们带去了不小的财富。

膳学派餐饮培训中心有专门培训重庆小面的师傅，手把手教学，让你学的满意，学得放心。

 

重庆小面培训口味

重庆小面口味较多，这里主要培训：麻辣小面、清汤小面、干溜面。

各种配菜形成的其他口味也可以学习，如：牛肉小面、蹄花小面、豌杂面、肥肠面、排骨面等。

  

重庆小面培训流程

学习重庆小面佐料肯定是至关重要，学习步骤如下：

1、面条的制作与材料选购讲解。



2、小面油辣子的制作讲解。

3、煮面的技巧及成熟的拿捏。

4、面条佐料香料的配比制作掌握。

5、各种配菜的选择、选购讲解。

6、高汤的熬制技巧。

7、最后的裝碗技巧，形成卖相。

8、店面的运营及日常的管理说明。

青岛膳食派美食培训机构

联系人：谢智经理 电话+微信：158.6307.8762加此微信可以了解更多培训动态

  咨询QQ：260.9025.898

青岛膳学派餐饮培训地址： 青岛市城阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

提示：重庆小面的灵魂在于佐料，这部分内容要格外细心学习，以上培训步骤不分先后，请根据现场师
傅教学的步骤为准。  

重庆小面培训实体店与培训学校的差异

1、小面培训的价格不同

由于品牌及技术的特性，在实体店学习往往价格要贵很多。在重庆小面实体店学习技术，费用大概在800
0-30000不等。而培训机构大多在3000-8000左右，价格会便宜很多。

2、培训时长的差异

在实体店由于师傅的忙碌，不可能全身心的投入教学中，所花时间较长，多为10-15天。而培训中心是专
门做小面培训的机构，师傅们都有着成套的培训模式，所花的时间会短很多，大概在3-7天就能学完。

在培训机构与在实体店学到的技术实际上是差不多的，在实体店能够更多感受客户的反馈，而在培训机
构不行需要回去做几天才清楚。

从性价比来看还是去小面培训中心学习更实在一点，时间短，价格也不贵。

重庆小面培训就业方向

学会了重庆小面之后，我们就能做很多事情了。



1、我们可以回到当地，开一家面馆经营。

2、若是缺少资金，我们也可以做小摊流动经营。

3、不想当老板的还可以去面馆打工做个后厨，收入也不错。

小贴士：我们经常会发现有些学员会觉得费用很贵而打了退堂鼓，不想学习了，我们想说有了技术还怕
赚回不来那点钱？那点培训费，开个小面馆几天就轻轻松松就赚回来了。千万不要有那种想法“好贵不
想学”，有了技术才是关键，技术是自己的本事和能力，走到哪儿都有立足之本，这是财富是多少钱都
买不回来的

。
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