
厨仁财现卤现捞培训

产品名称 厨仁财现卤现捞培训

公司名称 成都厨仁财餐饮管理有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 成都市金牛区蜀通街29号1栋3楼附26号

联系电话  15270931033

产品详情

如果您现在没有理想的职业，又不甘心为别人打工挣那点死工资，想要低风险小本创业，快速致富，那
么通过学习现捞卤菜技术开卤菜店算的上是一个不错的选择。基本上算是零风险，投入成本低，最为重
要的是市面上火爆，需求大，市场前景好。那么去哪才能学到正宗的现捞卤菜技术呢？想要学习正宗的
现捞卤菜技术的话，一定要去现捞的发源地的餐饮培训公司学习。一般学现捞都是为了开店创业的，开
店与家里的食品烹饪技术完全不一样，开店最重要的是要味道好，顾客满意喜欢，只有有了源源不断的
回头客，生意才能更长久，挣到更多的钱。在厨仁财餐饮培训学校学习的正宗的现捞卤菜技术，由现捞
创始人亲自教学，值得你的选择。厨仁财的现捞卤菜技术的教学流程是这样的：1、从选材开始，教你如
何识别材料，怎么选择，各种材料的作用和功效。2、师傅手把手教你如何熬制,原材料的搭配，重量等
等。3、师傅演示一遍，自己亲自操作练习，师傅在旁边指导，有任何问题及时解决。4、直到自己能够
独立熟练的完成个人作品，师傅及学员满意为止。5、五年内免费技术升级，有任何问题都可以返回学校
再次练习，终身保障技术。在厨仁财培训的学员还将免费享受到以下服务:1、专业老师给学员讲解开店
流程，包括店面的选址、人员配备、物资采购等。2、老师给出项目技术详细的批解，包括原材料的选择
，采购，口味的变换、配比等。3、给学员提供店铺管理经营的技巧和方法，提高效率，节约成本，轻松
创造财富。厨仁财现捞卤菜技术培训，毫无保留教你全套技术和配方，让你回家经营没有任何问题。餐
饮行业更重要的是味道，味道不行的话，相当于白浪费钱；只有味道好，有特色才能抢占市场，才能成
功赚钱。张老师坚持真材实料教学，认真教会每一个学员，让学员都能够达到师傅水平。说一千道一万,
不如上门看一看、尝一尝，欢迎随时上门考察，免费品尝，味道满意再学习。
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