
42度酱香型白酒 呼市42度酱香型白酒 智路商贸

产品名称 42度酱香型白酒 呼市42度酱香型白酒 智路商贸

公司名称 内蒙古智路商贸有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 内蒙古自治区呼和浩特市赛罕区腾飞路新华联雅
园10号楼101

联系电话  13948116798

产品详情

白酒的甜

白酒中的甜味，主要来源于醇类。特别是多元醇，因甜味来自醇基，当物质的羟基增加，42度酱香型白
酒香型，其醇的甜味也增加，多元醇都有甜味基团和助甜基团，比一个醇基的醇要甜得多。酒中甜味的
主要代表物有：葡萄糖、果糖、半乳糖、蔗糖、麦芽糖、乳糖及己六醇、丙三醇、2，3—丁的二醇、丁
四醇、戊五醇、双乙酰、氨基酸等，42度酱香型白酒销售，这些物质中，主要是醇基在一个羟基的情况
下，仅有三个分子己醇溶液就能产生甜味，说明羟基多的物质，甜味就增加。白酒中存在适量的甜味是
可以的，若太大就体现不了白酒应有的风格；太少酒无回甜感尾淡。

欢迎您拨打图片上的电话联系我们，获取更多优惠哟~~~

董香型白酒

感官评语：清澈透明、浓香带药香、香气典雅、酸味适中、香味协调、尾净味长。

品评要点：

1、香气浓郁，呼市42度酱香型白酒，酒香、药香协调、舒适。

2、入口丰满，有根霉产生的特殊味。

3、后味长，稍带有丁酸及丁酸乙酯的复合香味，后味稍有苦味。也因独特的味道而被人喜爱，42度酱香
型白酒，在国内也很着很广的消费群体。



欢迎您拨打图片上的电话联系我们，获取更多优惠哟~~~

白酒中的辣味

辣味，并不是属于味觉，它是刺激鼻腔和口腔粘膜的一种痛觉。而酒中的辣味是由于灼痛刺激痛觉神经
纤维所致。适当的辣味有使食味紧张、增进食欲的效果。但酒中的辣味太大不好，酒中存在微量的辣味
也是不可缺少的。白酒中的辣味物质主要代表是醛类。如糠的醛、乙的醛、乙缩醛、丙的烯醛、丁烯醛
及叔丁醇、叔戊的醇、丙的酮、甲酸乙的酯；乙的酸乙的酯等物质。

欢迎您拨打图片上的电话联系我们，获取更多优惠哟~~~

42度酱香型白酒-呼市42度酱香型白酒-智路商贸由内蒙古智路商贸有限公司提供。行路致远，砥砺前行
。内蒙古智路商贸有限公司（nmgzlsm.tz1288.com）致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙伴，更
矢志成为白酒较具影响力的企业，与您一起飞跃，共同成功!
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