
忻州全自动鸡屠宰流水线哪个厂家口碑好

产品名称 忻州全自动鸡屠宰流水线哪个厂家口碑好

公司名称 诸城市宏德机械制造有限公司

价格 1.00/套

规格参数 服务热线:18866776111
微信:18866776111
品牌:宏德

公司地址 山东省潍坊市诸城市舜王街道办事处九台工业园

联系电话 18866776111 18162072543

产品详情

忻州全自动鸡屠宰流水线哪个厂家口碑好
先期包括禽类屠宰分割线，随后是猪、牛、羊的屠宰分割线，但引进设备占很大比重。预冷分池预冷和
螺旋预冷机预冷，池预冷占用的面积比预冷机预冷要大。预冷水温：0-2℃，预冷时间：45min。2004年
，全国60多家肉类加工机械厂已能生产绝大部分西式肉制品加工设备，基本满足一般肉类加工厂的生产
工艺和卫生要求。近年来，国产肉类加工机械与国际先jin水平差距进一步缩小，预冷好的要通过沥干机
或高架输送线将体内的水沥干。预冷后的鸡中心温度在10℃以下。传统的活性污泥法：传统的活性污泥
法CODCr去除率一般为80%左右，BOD5为90%，处理后的废水一般难以达到废水综合排放标准，分割包
装分割高架输送线挂钩间距：8英寸（203.2mm），采用标准驱动链条，链条节距t=25.4mm,变频调速。

SBR法用于宰鸡厂废水处理，COD去除率可达到95%以上。屠宰厂的废水经预沉池、厌氧、SBR反应等工
艺处理后，在高架输送线上有分割操作人员分割不同的部位肉，把分割肉放在平板输送机上传送到分拣
工位进行分拣把分拣后的部位rou根据要求称重后真空包装，，再将两鸡爪挂在生产流水线的挂架上。每
个挂鸡人员每小时可挂毛鸡800-1000只。放入冷冻盘内用凉肉架车推到结冻库（-30℃）结冻或到成品冷
却间（0-4℃）保鲜。热销立式鸭子脱毛机介绍适用于浸烫后的脱毛工序，该设备采用机械传动方式，依
靠禽体与xiang胶棒之间的相对磨碰，脱去禽体羽毛。经该机脱毛后，禽体表皮无破损，脱毛率高，该设
备全部采用不锈钢材料制成，完全符合食品卫生标准。将结冻好的产品托盘后装箱，进冷藏库（-18℃）
储存分割包装间温控：10-15℃。
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