
豆干豆制品高温低压式不锈钢双层水浴杀菌锅

产品名称 豆干豆制品高温低压式不锈钢双层水浴杀菌锅

公司名称 山东威特斯机械有限公司

价格 30000.00/台

规格参数 威特斯:VTS杀菌锅
加工定做:可根据客户要求定做
山东:诸城

公司地址 山东省潍坊市诸城市经济开发区舜井路251号（
注册地址）

联系电话  13562660137

产品详情

产品介绍：

产品介绍：

豆干杀菌锅原理 豆干杀菌锅结构豆干高温杀菌锅原理：高温杀菌锅又叫杀菌釜，主要是以水为介质豆干
高温杀菌锅的原理很简单就是杀菌食品中的有害菌，食品变质主要是由于细菌及微生物自身繁殖的结果
，要想延长食品的储藏时间，必须杀菌灭及食品包装内的细菌及微生物，使产品能在室温环境下储藏一
段时间；灭菌的方式分为物理灭菌个化学灭菌方法，物理方式灭菌主要是微波灭菌、紫外线灭菌、蒸汽
灭菌，高温灭菌等方式，化学方法多采用强氧化剂等灭菌方式，高温杀菌锅是采用物理灭菌不会破坏蛋
白质的份子结构，还能杀死细菌。

少量杀菌水快速循环，水温均匀快速升温达到设定的工作温度。豆干杀菌锅原理 豆干杀菌锅结构

喷嘴从不同角度喷射，豆干杀菌锅图片，创造杀菌釜内流动的高热气流，从而使锅内温度均匀分布

采用预先设且杀菌效果(F值)来控制整个系菌过程，使杀菌效果变得直观、可控，且保证了每杀菌批次的
杀菌效果一致，不再受升温速度和产品体积影响。实现食品“商业无菌”的标准化生产，豆干杀菌锅报
价，对于罐藏食品加工企业有着重要的实际意义。豆干杀菌锅原理 豆干杀菌锅结构

★ 结构：杀菌锅由锅体、锅盖、开启装置、锁紧楔块、安全联锁装置、轨道、灭菌筐、蒸汽喷管及若干
管口等组成。锅盖密封采用充气式硅橡胶耐温密封圈，密封可靠，使用寿命长。 ★
特性：配有压力表和安全阀，外型美观、安装容易、操作方便、安全可靠。 ★杀菌锅应用范围：广泛应
用于肉类、蛋品、海产品、鲜玉米、花生、山野菜、豆制品、水产品、罐头产品、包装袋等食品及包装
的高温杀菌。适用范围广，大中小型企业均能使用，并能满足生产需要。 ★杀菌锅应用价值： 杀菌后的
食品由于可在常温下运输、贮存和销售，流通领域的成本大大降低，而商品的保质期长，可利用产地的



新鲜原料在当地进行大批量加工，以获得高品质、低成本的产品，更可以借助季节差和地区差扩大销售
面，从而获得高额利润。目前，杀菌锅已经形成了一股购买的热潮。顾名思义杀死食品中的微生物，延
长产品的保质期。就像放在冰箱内的产品要比放在外面的产品坏的慢的原因。为了身体的健康，杀菌锅
为了销售的产品能得到长的保质期，各个商家都在纷纷订购杀菌锅。
高温杀菌锅从杀菌方式上分有三种： 1、
热水循环式杀菌：杀菌时锅内食品全部被热水浸泡，这种方式热分布比较均匀。 2、 蒸汽式杀菌：食品
装到锅里后不是先加水，杀菌锅而是直接进蒸汽升温，由于在杀菌过程中锅内存在空气会出现冷点，所
以这种方式热分布不是均匀。 3、 淋水式杀菌：这种方式是采用喷嘴或喷淋管将热水喷到食品上，杀菌
锅杀菌过程是通过装设在杀菌锅内两侧或顶部的喷嘴中，喷射出雾状的波浪型热水至食品表面，所以不
但温度均匀无死角，杀菌锅而且升温和冷却速度迅速，能全面、快速、稳定的对锅内产品进行杀菌，特
别适合软包装食品的杀菌。

产品实拍图：

产品参数：
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