
青岛鸡公煲技术培训要花多长时间？

产品名称 青岛鸡公煲技术培训要花多长时间？

公司名称 城阳区一碗好粥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 山东省青岛市城阳区流亭街道海关路10号

联系电话 13706300386 13573251552

产品详情

青岛鸡公煲技术培训要花多长时间？

 鸡公煲是重庆烧鸡公和干锅鸡在外面的一种叫法和杂交变种，以浓香滑嫩，入味，形式新颖见长，口
味依据各地需要可调，分微辣、中辣、重辣各味型。烧鸡公是重庆及四川一带的传统名菜，之所以叫烧
鸡公而不叫烧公鸡是因为那里的方言管公鸡叫鸡公。先源于重庆的璧山县，据说是一帮司机们出了一趟
长途车，饿得如狼似虎，好容易看见前不着村，后不着店的地方有一家菜馆，上前去问老板都关门了，
什么也没有了，说尽好话，老板只好将就把自家养的鸡宰了，又加了大量的辣椒和香料，还有剩余的火
锅底料一起烧，没想到这一烧，就烧出了一道名菜，从此风靡川渝两地。

膳学派鸡公煲技术培训内容：

1、核心技术传授：鸡公煲底料技术配方资料、老油技术配方资料，多种口味技术配方资料、等传授核心
全套技术配方、学会自己独立开店

2、操作技巧：底料炒制：老油制作、高汤熬制、麻辣味、香辣味、微辣味。

 

膳学派鸡公煲技术培训方式：

按照重庆鸡公煲标准的比例配方，老师一对一教学，学员亲自动手操作，反复练习，直到做出学员满意
的口味为止，不限定学习时间。

 膳学派餐饮小吃培训成立多年，主要以特色小吃培训、风味小吃、创业开店策划和指导于一天的综合
餐饮小吃创业培训的专业机构，立足于细节，坚持创新，技术专业且务实的教学理念，致力于培训特色
餐饮培训、特色小吃产品系列，秉承求实创新的核心教学思想培育每一位学员，深受各界人的好评和青
睐。所以想了解更多信息，欢迎大家来学校参观试学！



膳学派问答为您解忧：

 问：我没基础一般多久能学会？

     答：我们膳学派会按照多年的小吃培训经验做结合。就算您什么都不会都没关系，我们的老师会
很细心的教您，具体多久学会还是要看个人接受能力，因为个人接受能力不同，所以学习的时间也不同
，但我们是包教包会的。

问：在学习期间还会收取其它的费用吗？

     答：我们是一次性收费，学习期间不再有任何费用。

膳学派培训优势：

 优势：设备先进，与时俱进

现在人工成本大大提高，公司在每一种小吃餐饮项目上都尽量优化制作过程，不但提高口味，还能节省
人工，教学设备先进齐全。

优势：随到随学，终身免费升级

在报名之后，什么时候学习都可以，提前告诉业务员即可，学员所学项目如果有技术升级，学员可免费
回来学习。

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

