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规格参数
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产品详情

食材的时候，是如何确定产品定位呢？

我们从熟悉的某个板块里面至少了解一个小类。以冻品来说，包括海产类、水产类、鸡副类、鸭副类、
鹅副类、猪类、牛类、羊类、农产类、丸糕点类、其它肉类、其它农产类等，我未必对所有都熟悉，但
比如常用的猪类、鸭副、鸡副、海产类等一定是比较熟悉的，在做产品定位的时候，锁定熟知的品类做
主打，也就是有意识的主要供应产品。

比方说在商城中，做线上活动的时候，可以有意识的做客户推荐，面向客户做主推，长期下来，客户就
会感受到我们这家公司是做什么的，这一品类我们做的比别人专业，这是潜意识的植入营销。

关于生鲜配送行业选品的问题，以上总结的特别好。首先一定选自己熟悉的单品，同时把它打造成爆款
、引流款，成为企业盈利的产品。

我以千喜鹤的发展为例简单说一下，有一个很大的特点，就是我们专注于社会餐饮中大型的品牌连锁餐
饮，这一类客户，对于食材配送企业SKU要求很多品类很丰富，比如说在湖南，一个辣椒类其中一个单
品比如线椒，我们在经营时可能都要分三种，就是因为不同餐饮店对品类需求不尽相同。

我们对SKU做管理最终是为了产生利润，那就有不同的组合方式，可以带来很多不同的利润点，且照顾
到很多不同的细分客户群体。这是我个人的一些愚见，感谢大家。

净菜加工会是生鲜配送未来趋势吗？市场如何？

千喜鹤企业存在的意义在于你能够解决客户的痛点，净菜我们是我们一直在做的一块，我们的客户主要
是餐饮行业，尤其一些大型商场的美食城。

这些餐饮店在商场里面租赁费事比较贵的，经营场地面积有限，甚至有些加盟类的餐饮企业是没有后厨
配置，只有1-2个平米的操作台，他们完成食材的初加工难度是很大的，清洗排水、厨余垃圾处理、人工



成本等。

千喜鹤基于这些市场的需求，我们想着能否直接配送净菜，解决餐厅后厨加工问题，比如说蔬菜的清洗
、切丝、切片等，同时提升餐厅前场运营空间，这是餐饮店类的客户群体。

第二类人群，现在是年轻人像00后主导的社会，快捷化生活方式已成为常态，他们很多时候不喜欢做饭
，是因为自己做饭太麻烦，做菜10分钟准备一小时；但很多年轻人还是最喜欢家里煮的饭。这些矛盾点
解决方案就是净菜，中小学食堂食材配送，国外也有一些专业的净菜配送平台，按照菜谱包装净菜，客
户拿到后直接下锅就可以烹饪出一桌美食。

千喜鹤很乐意接受专业公司的配送，因为她们可以得到开瓶费，工商部门规定收取开瓶费是商业。四五
个营业员的小餐馆，如果生意好，一个服务员每月的开瓶费可以收到七八百元。一些大饭店的服务员不
能自己收取开瓶费，但在这样的小饭店里，老板都会把开瓶费直接让服务员自己去领取，目的在于激励
服务员的工作热情。

菜肴原料：冰冻的虾仁、鱼等水产品，如果要选择品质好的水产品，可以去大型超市，比如麦德龙、好
又多等。鲜活水产品采购大都去近江农副产品市场和农都水产品市场。对于小店来说，每天的蔬菜消耗
量不大，店主会直接到就近的农贸市场进货。时间做久了，摊主比较固定，可以让供货方送货上门。一
些店主图的是和固定摊主做生意，送货上门，可以挂账。但是老板们经常亲自去市场，一来是为了补货
，二来也是看看市场上的新原料，了解价格。

从化中小学食堂食材配送性价比出众由广东千喜鹤餐饮管理服务有限公司提供。行路致远，砥砺前行。
广东千喜鹤餐饮管理服务有限公司（www.qianxihe88.com）致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙
伴，更矢志成为宾馆、餐饮较具影响力的企业，与您一起飞跃，共同成功!
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