
【强森魔芋】供应魔芋/蒟蒻果冻粉【来电订购】

产品名称 【强森魔芋】供应魔芋/蒟蒻果冻粉【来电订购
】

公司名称 湖北强森魔芋科技有限公司

价格 .00/个

规格参数 型号:果冻粉
类别:食品
品牌:强森

公司地址 鄂州市华容区华容创业园

联系电话 027-87054960 13407161909

产品详情

型号 果冻粉 类别 食品
品牌 强森 有效物质含量 魔芋胶20%（％）
主要用途 用于果冻，布丁 CAS 食品添加剂

一、公司介绍

 湖北强森魔芋科技有限公司（原武汉市强森魔芋食品有限公司）是一家专注于魔芋胶及其复配产品的
研究、开发、生产、应用的公司。公司位于我国魔芋主产区湖北省。湖北山区盛产魔芋，并因为富含硒
而成为国内优质魔芋的主产地。公司成立于1995年，后由于业务扩大，于2007年在湖北省鄂州市华容区
华容创业园建立全新厂房，总投资1500万元，年生产加工能力2000吨。公司经过几年发展，已成为行业
内领先的魔芋粉、魔芋胶产品供应和服务商之一，公司产品已遍及国内和世界许多国家。 我们致力于为
食品，饮料，医疗，化工等行业的广大用户提供多种规格、多种性能的优质魔芋粉、魔芋胶，产品保证
质量，公司全体同仁秉承诚信、开拓、务实、创新的企业宗旨，紧密围绕客户的需求开展工作，本着“
专业专注、服务一流”的态度，竭力为广大客户提供优质优价的产品及热诚高效的服务。 我公司已通过i
so9001：2000国际质量管理体系认证及haccp食品安全管理体系认证，公司产品通过了kosher和halal质量认
证，并通过了美国fda注册。公司优秀的员工和完备的管理体制是公司产品质量和服务质量的最大保证。
我们相信客户的成功就是我们的成功！

“小胜凭智，大胜靠德”，欢迎新老客户来电咨询。



二、产品详情

魔芋（蒟蒻）果冻粉：

强森jk系列果冻粉目前有三种规格：jk-1,jk-3,jk-5,以卡拉胶为主调配而成，具有透明度高、溶解性好，可
免过滤。制作出的果冻析水少，弹性、强度、韧性、色泽俱佳。参考用量：0.3％－0.5％
制作工艺可参考如下：
将果冻粉和三倍以上重量的辅料（白砂糖、甜味剂等）干混合，在不断搅拌中慢慢倒入到定量的水中。
边搅拌边加热至沸腾，维持微沸腾5～10分钟，避免暴沸。
在糖胶溶液降温至65℃左右，加入果汁、酸、色素、香精、防腐剂，搅拌均匀后灌装、封口。
巴氏杀菌15分钟，中心温度达85℃。 灭菌后冷却风干，包装入库。

【魔芋植被】

【魔芋花】

【魔芋】

【魔芋粉显微结构】

【果冻粉在食品中的应用】

可广泛用于制作各种果冻、可吸果冻、布丁等产品。

【产品图片和价格属性等仅供参考，具体请来电咨询】

三、来电详谈

欢迎新老客户来电详谈，感谢您浏览本公司的网站！
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