
土笋冻 长虎土笋冻 土笋冻商家

产品名称 土笋冻 长虎土笋冻 土笋冻商家

公司名称 晋江市安海镇长虎土笋冻加工点

价格 面议

规格参数

公司地址 晋江市青阳新街广场惠民街99号

联系电话 18960416203 18960416203

产品详情

土特产

土特产(土产)指某地特有的或特别著z名的产品。广义的土特产，不仅包含着农林特产，而且也将矿物产
品、纺织品、工艺品等包括进去，一般而言，土特产是指来源于特定区域、品质优异的农林产品或加工
产品，土特产可以是直接采收的原料，也可以经特殊工艺加工的制品，无论是原料还是制品，其品质与
同类产品相比，应该是特优的或有特色的。

川菜

在秦末汉初就初具规模。唐宋时发展迅速，土笋冻商家，明清已富有名气，现今川菜馆遍布世界。正宗
川菜以四川成都、重庆两地的菜肴为代表。重视选料，讲究规格，分色配菜主次分明，鲜艳协调。其特
点是酸、甜、麻、辣香、油重、味浓，注重调味，离不开三椒(即辣椒、胡椒、花椒)和鲜姜，以辣、酸
、麻脍炙人口，为其他地方菜所少有，形成川菜的独特风味，享有"一菜一味，百菜百味"的美誉。烹调
方法擅长于烤、烧、干煸、蒸。川菜善于综合用味，收汁较浓，在咸、甜、麻、辣、酸五味基础上，加
上各种调料，相互配合，形成各种复合味，土笋冻，如家常味、咸鲜味、鱼香味、荔枝味怪味等二十三
种。代表菜肴的品种有"大煮干丝"、"黄焖鳗"、"怪味鸡块"、"麻婆豆腐""侃膳斋棒棒鸡"、"廖记棒棒鸡"、"
廖排骨"等

法国

法国是公元476年西罗马帝国灭亡后废墟上逐渐建立起来的国家。在此以前它是古罗马省，称为外高卢。
当时就有一些雅典和罗马的有名厨师来到这里，奠定了法国菜的基础。到16世纪欧洲文艺复兴时期意大
利盛行的烩牛他核、煎嫩牛排及各种少司的制作方法等传到了法国，土笋冻批发，使法国菜更加丰富起
来。由于历代法国国王崇尚美食，土笋冻供货商，使得当时的法国名厨辈出，奠定了法式菜在西餐中的
重要地位。但当今法餐却趋于保守，发展较为缓慢。



土笋冻-长虎土笋冻-土笋冻商家由晋江市安海镇长虎土笋冻加工点提供。“土笋冻”就选晋江市安海镇
长虎土笋冻加工点（www.fjchanghu.com），公司位于：福建省泉州市晋江市安海镇西畴六路52号，多年
来，长虎土笋冻坚持为客户提供好的服务，联系人：颜长火。欢迎广大新老客户来电，来函，亲临指导
，洽谈业务。长虎土笋冻期待成为您的长期合作伙伴！
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