
土笋冻厂家 长虎土笋冻 土笋冻

产品名称 土笋冻厂家 长虎土笋冻 土笋冻

公司名称 晋江市安海镇长虎土笋冻加工点

价格 面议

规格参数

公司地址 晋江市青阳新街广场惠民街99号

联系电话 18960416203 18960416203

产品详情

新资源食品

新资源食品是指在中国首次研制、发现或者引进的无食用习惯，或者仅在个别地区有食用习惯的，符合
食品基本要求的物品。新资源食品的试生产、正式生产由卫生b部审批，发给“新资源食品试生产卫生审
查批件”，批准文号为“卫新食试字（XX）第X号”，试生产的新资源食品在广告宣传和包装上必须在
显著的位置上标明“新资源食品”字样及新资源食品试生产批准文号。

养生秘诀

秘诀之一:营养充足 膳食均衡

保证健康首先必须注意营养，营养要充足就要讲究食物的搭配。早在两千多年前的《黄帝内经》中就提
出:五谷为养，五果为助，土笋冻供货商，五畜为益，五菜为充，气味合而服之，以补益精气。此五者，
有辛酸甘苦咸，各有所利。

五谷杂粮主要的营养成分是碳水化合物，其次是植物蛋白质，能养五脏之真气。而水果含有丰富的维生
素、无机盐和纤维素，它能辅助"五谷"、"五畜"，使人体获得更全m面的营养。

五畜如肉奶蛋最为补人，能滋养人体精血。补充人体必需的氨基酸，土笋冻厂家，与主食相辅，土笋冻
，更能促进人体健康。蔬菜含有的水分多，土笋冻厂，维生素多，特别是纤维素多。综合来说，谷物水
果蔬菜以及肉奶禽蛋的巧妙搭配最有营养，对健康最有益。

以沿江、沿淮、徽洲三地区的地方菜为代表构成的。其特点是选料朴实，讲究火功，重油重色 ，味道醇
厚，保持原汁原味。徽菜以烹制山野海味而闻名，早在南宋时，"沙地马蹄鳖，雪中牛尾狐"，就是那时
的著z名菜肴了。其烹调方法擅长于烧、焖、炖。著z名的菜肴品种有"符离集烧鸡"、"火腿炖甲鱼"、"腌鲜
桂鱼"、"火腿炖鞭笋"、"雪冬烧山鸡"、"红烧果子狸"、"奶汁肥王鱼"、"毛峰熏鲥鱼"等。



土笋冻厂家-长虎土笋冻(在线咨询)-土笋冻由晋江市安海镇长虎土笋冻加工点提供。土笋冻厂家-长虎土
笋冻(在线咨询)-土笋冻是晋江市安海镇长虎土笋冻加工点（www.fjchanghu.com）今年全新升级推出的，
以上图片仅供参考，请您拨打本页面或图片上的联系电话，索取联系人：颜长火。
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