
【 批发 加工】 麻辣鱼调料 火锅调料酱 调味精品 50袋/箱

产品名称 【 批发 加工】 麻辣鱼调料 火锅调料酱 调味精品
50袋/箱

公司名称 四川大胜实业有限公司

价格 175.00/箱

规格参数 品牌:川多
商品条形码:6941473100047
卫生许可证:QS510703070029

公司地址 四川省绵阳市经济技术开发区松垭一号路

联系电话 0181-11121203 13881147886

产品详情

品牌 川多 商品条形码 6941473100047
卫生许可证 QS5107 0307 0029 产品标准号 Q/75662265-1.01-2009
净重 150（g） 保质期 365（天）
原产地 四川 生产厂家 四川大胜实业有限公司
储藏方法 温度≤25℃

相对湿度≤60℃
等级 A

规格 150g/ 袋 生产日期 2011
售卖方式 包装 特产 是
原料与配料 依个人口味酌量增减

川多麻辣鱼调料吸收多家火锅大师配料精华，集多年川味调料经验，精选多种优质原料，独特配方秘法
炒制，香味浓郁，味道纯正，回味悠长，是酒店、餐馆、家庭烹调的首选佳品。看着这么美味的麻辣鱼
，还有什么比这个更好吃呢？

这么好吃的鱼，看的我真是口水直流啊，看看究竟是怎么做出来的吧，要想做这么一盘色香味俱全的鱼
，并没有那么复杂，看看我的绝招！那就是一袋川多麻辣鱼调料！只要这么一袋麻辣鱼调料，何愁吃不
到正宗的川味呢？

 

宝贝详情

品名：川多麻辣鱼浓缩烹调料



规格：15g

配料表：植物油、豆瓣酱、食盐、辣椒、花椒、豆豉、白砂糖、姜、蒜、食品添加剂（增味剂、焦糖）
、香辛料

保质期：12个月

贮藏条件：置于阴凉干燥处保存，开袋后未食用完需密封冷藏

保存。

产品标准号：q/75662265-1.01-2009

食品生产许可证编号：qs5107 0307 0029

食用方法：

1、鲜鱼800g剖开洗净切片，葱切节待用；

2、锅中加食用油约50g烧热，放入本调料一袋和葱节，炒热至

香，加高汤（水）800ml左右，放入鱼头，鱼骨煮约5分钟；

3、放入鱼片煮约2-3分钟；

4、一份美味可口的川菜四川麻辣鱼就做好了。

本产品也适用于：

 烧鸡、烧鸭、烧兔肉、烧排骨、烧牛肉、烧羊肉。。。

四川凉拌菜餐馆调料系列

高辣凉拌麻辣肉，低辣凉拌麻辣肉，高辣口水鸡，低辣口水鸡，高辣凉拌三丝菜，

低辣凉拌三丝菜，鲜香凉拌三丝菜，卤汁凉拌肉，蒜泥黄瓜，蒜泥海带丝

方便川菜凉拌系列：



鱼香肉丝，回锅肉，宫保鸡丁，辣子鸡，家常肉丝，土豆烧鸡，水煮鱼，麻辣鱼，酸菜鱼，酸萝卜鸭汤
，三鲜汤。

四川凉粉、凉面调料系列：

四川麻辣凉面，四川香辣蒸凉面，四川川北凉粉。

酒店、餐馆高汤鸡汁系列：

酒店高汤，火锅高汤、酒店鸡汁汤、酒店牛肉汤。

亦可据客户要求针对性研发。

川味多多美味多多

购买川味多方便调味料包请联系川味多张经理

联系电话：13108156300
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