
土笋冻生产厂家 土笋冻 长虎土笋冻

产品名称 土笋冻生产厂家 土笋冻 长虎土笋冻

公司名称 晋江市安海镇长虎土笋冻加工点

价格 面议

规格参数

公司地址 晋江市青阳新街广场惠民街99号

联系电话 18960416203 18960416203

产品详情

川菜

在秦末汉初就初具规模。唐宋时发展迅速，明清已富有名气，现今川菜馆遍布世界。正宗川菜以四川成
都、重庆两地的菜肴为代表。重视选料，讲究规格，分色配菜主次分明，土笋冻厂家，鲜艳协调。其特
点是酸、甜、麻、辣香、油重、味浓，土笋冻供货商，注重调味，离不开三椒(即辣椒、胡椒、花椒)和
鲜姜，以辣、酸、麻脍炙人口，为其他地方菜所少有，形成川菜的独特风味，享有"一菜一味，百菜百味
"的美誉。烹调方法擅长于烤、烧、干煸、蒸。川菜善于综合用味，收汁较浓，在咸、甜、麻、辣、酸五
味基础上，加上各种调料，相互配合，形成各种复合味，如家常味、咸鲜味、鱼香味、荔枝味怪味等二
十三种。代表菜肴的品种有"大煮干丝"、"黄焖鳗"、"怪味鸡块"、"麻婆豆腐""侃膳斋棒棒鸡"、"廖记棒棒
鸡"、"廖排骨"等

绿色食品的标准

1990年5月，中国农业b部正式规定了绿色食品的名称、标准及标志。标准规定：在进出口食品检验检疫
管理工作中，土笋冻，通常还把“其他与食品有关的物品”列入食品的管理范畴。绿色食品 中对无污染
的安全、优质、营养类食品的总称。类似的食品在其他国家被称为有机食品，生态食品，土笋冻生产厂
家，自然食品。

①产品或产品原料的产地必须符合绿色食品的生态环境标准。

②农作物种植、畜禽饲养、水产养殖及食品加工必须符合绿色食品的生产操作规程。

③产品必须符合绿色食品的质量和卫生标准。

④产品的标签必须符合中国农业b部制定的《绿色食品标志设计标准手册》中的有关规定。



以杭州、宁波、绍兴、温州等地的菜肴为代表发展而成的。其特点是清、香、脆、嫩、爽、鲜。浙江盛
产鱼虾，又是著z名的风景旅游胜地，湖山清秀，山光水色，淡雅宜人，故其菜如景，不少名菜，来自民
间，制作精细，变化较多。烹调技法擅长于炒、炸、烩、溜、蒸、烧。久负盛名的菜肴有"西湖醋鱼"、"
生爆蟮片"、"东坡肉"、"龙井虾仁"、"干炸响铃"、"叫化童鸡"、"清汤鱼圆"、"干菜焖肉"、"大汤黄鱼"、"爆
墨鱼卷"、"锦绣鱼丝"等。

土笋冻生产厂家-土笋冻-长虎土笋冻由晋江市安海镇长虎土笋冻加工点提供。晋江市安海镇长虎土笋冻
加工点（www.fjchanghu.com）在其它这一领域倾注了无限的热忱和热情，长虎土笋冻一直以客户为中心
、为客户创造价值的理念、以品质、服务来赢得市场，衷心希望能与社会各界合作，共创成功，共创辉
煌。相关业务欢迎垂询，联系人：颜长火。
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