
新乡鱼豆腐卷饼培训班 专业培训烤面筋卷饼做法

产品名称 新乡鱼豆腐卷饼培训班
专业培训烤面筋卷饼做法

公司名称 新乡市平原餐饮文化培训中心

价格 .00/个

规格参数

公司地址 新乡市解放大道149号

联系电话 0373-5827788 13683735066

产品详情

烤面面筋大家都是吃过，但是饼卷面筋吃过的人一定不多，饼卷面筋汇聚了饼，面筋的多样吃法，薄薄
的一层小饼，烤好的面筋在刷上一层酱料，撒上果仁用煎饼卷起来很是美味.

 新乡神州飘香独创一种面筋的新吃法，就是用小饼卷着来吃。这吃法看得就非常新鲜。小饼卷面筋从
一块钱一套到一块五，再到两块钱，利润非常高 面筋可以选择辣或是不辣，烤好的面筋只要刷上一些特
制的酱料，裹上小饼就可以了。像这样一套卖两块钱，还是比较实在的。小饼吃起来有一些嚼劲，很好
的包住面筋上的酱料，吃起来非常入味，简直比吃肉还香。

烤面筋是今年市场上最流行的小吃，每个摊点都是生意火爆，大有压过烤肉串的架势。面筋富含植物蛋
白，营养丰富，口感筋道，有嚼劲，把特制的烧烤专用面筋做成各种形状，放入特制的调料中腌制，并
串成一串，然后在火上烧烤。在烤好的面筋上再刷上特制的调味酱，撒上各种口味的撒料⋯⋯色鲜味醇
，口感、味道绝对可以和烤肉媲美。烤面筋的烹制方式多样，可以烤着吃，也可以炸着吃，味道同样鲜
美。由于专用烧烤面筋的制作和成型对好多人来说是个秘密，因此这个项目在很多地方市场还是一片空
白，绝对是一个淘金热点。 本公司低价转让这两项热门烧烤技术，主要包括以下项目：

① 烧烤专用面筋的制作工艺

② 面筋的腌制进味方法 

③ 面筋的烤制工艺 

④ 各种口味的腌料配方

⑤ 各种口味的专用调味酱的配方 

⑥ 不同口味的外用洒料的配方 



新乡神州飘香培训饼卷面筋真技术真配方教学，欢迎大家前来实地考解小饼卷面筋技术，了解更多热门
网红小吃技项目，抓住商机，致富快人一步. 新乡神州飘香小吃培训学校免费推出：一次性收费，随到随
学，学会为止。免学原料费，免合作费，老师手把手教，学员全程亲自动手操作，确保让您真正学到技
术。欢迎您实地参观，实地考察，满意后再报名!

新乡市神州飘香小吃培训学校

联系人：畅校长

致富热线：13683735066（微信同号）

固话：0373-5827788

QQ1: 135112051 QQ2:1311980916

学校地址：河南省新乡市科隆大道(原化工路）和胜利路交叉口东北角小吃培训总校（十字路口向北走30
米路东）

乘车路线1：河南省新乡市火车站乘3路公交车到天马兰亭园站下车，回走红绿灯十字路口右转28米新乡
市小吃培训总部即到。

乘车路线2：河南省新乡市高铁东站乘k45路公交车到解放大道化工路下车向东走第一个十字路口左拐路
东即到（学校有5部商务专车免费接送学员，如需接站请拨打预约电话）
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