
济南商用厨房设备多少钱之电炸锅

产品名称 济南商用厨房设备多少钱之电炸锅

公司名称 山东静静厨业有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 山东省济南市历城区王舍人街道新城香溢紫郡16
号楼2-132（注册地址）

联系电话  15864798438

产品详情

济南商用厨房设备多少钱之电炸锅，油炸食品是我国传统的食品之一，无论是逢年过节的炸麻花、炸春
卷、炸丸子，还是每天早餐所食用的油条、油饼、面窝；儿童喜欢食用的洋快餐中的炸薯条、炸面包以
及零食里的炸薯片、油炸饼干等，无一不是油炸食品。

济南商用厨房设备多少钱之电炸锅，电炸锅使用一般的家用电即可炸制各种肉类、蔬菜类麻花、果子等
食品。现在市面上的电炸锅一般为一机多用，不仅可以油炸食品，还可以用来煮东西，蒸东西。电热炸
锅是吸收国内外同类产品的优点设计而成的，具有款式新颖、结构合理、操作方便、升温速度快等特点
、是快餐店专用的设备。也是作为现做现卖的最理想的食品加工设备。电炸锅是现代人们生活中的厨房
必备厨具。

济南商用厨房设备多少钱之电炸锅，操作方法：1、使用时应保持油锅内的油面高度大于1/4油锅深度，
但最高油面高度不能大于2/3油锅深度。 2、合上电源开关，红色指示灯亮，此时电源已供至本炉，只要
顺时针方向旋转温控器，把所需的温度值对准红点位置，此时绿色指示灯亮，红色指示灯熄，表示电热
管工作，锅内油开始升温，当油温升至所需的温度时，温控器能自动切断电源，同时绿色指示灯熄灭，
红色指示灯亮，电热管停止工作，锅内油温开始下降，当油温降到设定温度值时，温控器能自动接通电
源，此时红色指示灯灭，绿色指示灯亮，电热管又工作，油温上升，如此反复循环，以保证油温在设定
的温度范围内恒温。
3、锅盖为保持钠内清洁和保温而成，加盖时应注意盖子上不有水，以免水珠滴入锅中热油飞溅伤人。 4
、附有专用的炸篮，供炸制较小的食品，篮上有挂钩及把手。制作时把篮体浸入油中，当炸制大件食品
时，可直接入在油锅内进行炸制。 5、需清倒锅内油时，应先待油温降到常温后进行，把炸篮及护板取
出，切断电源，再把控制箱取出，另放于干燥清洁地方，使可提出油锅进行清理。 6、油锅内的护板是
为保护电热管而设，在炸制食品时，护板必须放在油锅内，炸锅每次用完后应切断电源，确保安全。
7、应使用植物油，严禁使用旧油。
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