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产品名称 立式全羊炉 阿克苏全羊炉
雅康食品设备发货及时

公司名称 山东省博兴县雅康食品设备厂

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省博兴县兴福镇北工业区

联系电话  15006980999

产品详情

烤全羊炉的安全注意事项当锅炉严重缺水时会造成受压元器件的损坏和变形，阿克苏全羊炉，导致炉管
发生，如果不及时处理很可能会引发锅炉。因此当发现锅炉缺水的时候要紧急停炉。然而造成锅炉缺水
的原因有很多，大部分是由于操作人员的粗心大意和误操作导致，或者就是因为没有冲洗水位表而出现
堵塞故障所致。在锅炉频繁启停过程中，由于炉瞠燃烧工况不良，立式全自动全羊炉，燃料不易燃尽，
在烟气流速较低时，极易造成大量未燃尽的可燃物沉积；锅炉低负荷运行时间过长，燃烧不稳定，烟速
偏低，未燃尽的可燃物易在波纹板上沉积；以往事故教训和经验还证实：空气预热器转子堵灰、磨损后
漏风、烟道尾部过剩空气系数或氧含量控制过低等都能导致燃料因缺氧而燃烧不完全。

烤全羊”是蒙古一种传统而具有独特风味的宴客佳肴。烤全羊是新疆少数民族，尤其是维吾尔族人民膳
食的一种传统地方风味肉品。“烤全羊”的加工方法特殊和讲究选料精细，工艺考究，传统的方法是选
肥尾羯羊，哪有生产全羊炉的，用蒙古杀羊法宰杀，立式全羊炉，去皮，去内脏后，将佐料填装羊的胸
，腹腔，将羊吊在专用烤炉中，烧烤约4-5小时。出炉的全羊，色泽红，皮酥脆，肉鲜嫩，味浓。

我厂研制的木炭烤全羊炉这款设备内部构造科学合理，一次性可以烤制一头羊，烤制时间短并且烤全羊
炉油光红亮，装盘大气；入口外酥里嫩，鲜美爽滑；不油不腻，不膻不燥，是您烤致富的不二之选。

   多功能窑烤全羊炉  窑烤炉

传统的烤羊方式，烤一只羊用时4个多小时；烘烤炉烤制全羊，通过全封闭、高温烘烤，烤制时间为3只1
.5小时，用时缩短60%以上，大大提升了烘烤效率。新疆解放以前，烤全羊是达官贵人、地主巴依等上层
人士在逢年过节、庆祝寿辰、喜事来 临时用来招待尊贵的客人的珍馐佳肴。自新疆解放后烤全羊（蒙语
“晤本”、“好尼、西日哪”）是蒙古族接待贵客的一道名菜。色、香、味形俱全，别有风味。烤全羊
源于蒙古族。



立式全羊炉-阿克苏全羊炉-雅康食品设备发货及时(查看)由山东省博兴县雅康食品设备厂提供。立式全羊
炉-阿克苏全羊炉-雅康食品设备发货及时(查看)是山东省博兴县雅康食品设备厂（www.bxykspsb.com）今
年全新升级推出的，以上图片仅供参考，请您拨打本页面或图片上的联系电话，索取联系人：王经理。
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