
自酿鲜啤酒设备厂家教你精酿啤酒经营中的注意事项

产品名称 自酿鲜啤酒设备厂家教你精酿啤酒经营中的注意
事项

公司名称 山东精酿机械设备有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 山东省济南市历城区科创路1341号

联系电话  15345312172

产品详情

本人是从2009年开始酿造发酵酒品，2015年开始进入精酿啤酒这个行业，那时叫自酿啤酒。随着中国人
均生活水平的提高，经过酿酒工艺的不断升级延伸，逐渐开始做精酿啤酒开始，消费市场不再满足瓶灌
装包装的啤酒，把只用在酒店酒吧的高端精酿啤酒，慢慢渗透进大大小小的美食店里，因为自酿啤酒的
麦香醇厚，三七黄金配比漂亮，不同原料的搭配酿造出不同风味的啤酒，满足消费者味蕾的无限体验，
好评不断。

近年来，大家对精酿啤酒行业的前景很看好，很多精明的实体商家眼光也聚焦到这里。不过作为个月入
行十来年的师傅来讲，我提醒大家在不了解自酿鲜啤酒设备厂家的情况下，希望大家先不要过于盲目的
进入，多到自酿鲜啤酒设备厂家了解下公司实力，酿造工艺，设备质量，后包政策，以避免买不合适的
设备。在此可以告诉大家精酿啤酒设备厂家就很不错，很多啤酒店和餐饮店的很多老板都在它家购买设
备，评价都不错，可以考察下鲜生啤酒设备。进入精酿啤酒行业想挣钱，想要年收益30万，你要注意以
下几点：

1：你要对市场有一定的认知，对自己有个定位，不准确的定位往往会让你与生意挣不到钱。

2：个别不靠谱厂家培训不到位，再考察工厂的时候，通过谈话你就能对这个工厂的底蕴和他的从业经验
有所了解，一个成熟的设备生产厂，一定是对这个行业了如指掌，对设备的运行和故障处理，甚至经营
意外有预防解决预案。

3：想从事这行业，你本身也要善于学习。人说活到老学到老，尤其是现在，社会发现和科技进步速度如
此之快，如果你不善于学习善于进步，很容易导致做不出有竞争力酒品口味，让你的新老客户顾客流失
。

4：要善于经营，这不光是维系你的新老客户，还包括你经营门店的证件，手续，等问题，防止因为这些
问题影响你的正常收益。

（豪鲁啤酒机械设备有限公司，欢迎广大老板们到厂考察洽谈合作，请打 l53453l2l72，给你发资料）



对于日常经营，目前市场上的经营模式有几种。

1：零售，这种模式也是目前市场上占有率非常高的模式，近几年遍地开花。模式相对新颖，也比较简单
。以店内销售和外卖为主。这种模式相对需要的手续简单，主要包括：食药监的卫生许可，以及营业执
照。说实话，卫生许可算是一个难点，这就需要各位各显神通了。营业执照比较简单，只需要在经营范
围上，写自酿酒生产销售等。自酿鲜啤酒设备厂家的竞争目前还不算太多，但是对酒的要求也会比较高
，你对自己要有个定位，口感起码要对标酒吧对酒的要求！这种模式最合理的精酿啤酒设备配置就是两
罐三器300L-500L.具体可以咨询厂家酿酒师傅，免费的，优势是：机动性强，性价比高。发酵罐数量因人
而异就好，我们也会有专家给与建议。

2：酒吧饭店类，这种模式对酒要求非常高，所以要选择好一些好的鲜啤啤酒设备厂家和质量稳定的原料
（目前还是国外比较好，特别是酵母也不能小看）以及很重要酿酒师，酿酒师的酿酒经验是非常直观的
。当然本身就会做的朋友会有自己的考量。这种模式根据酒吧规模大小，两罐三器是起步，300L到1000L
都可以。

最后捎带给您解释一下，所以需要多少升的容器，其实主要还是看发酵罐，一般发酵时间是10-15天，20
0L一个发酵罐，你有3个发酵罐，那么总量就是600L，也就是这600L平均到10-15天的发酵中，假设10天，
那么每天就是60L。根据你预估的销售量来选购大小就可以了。如果大家有空来考察的话，找我带你去自
酿鲜啤酒设备厂家，免费给你讲解，为你解答更多问题。
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