
河北杏仁香精生产厂家

产品名称 河北杏仁香精生产厂家

公司名称 河北科隆多生物科技有限公司

价格 .00/个

规格参数 品牌:杏仁香精生产厂家
型号:食品级/工业级杏仁香精
产地:河北杏仁香精厂家

公司地址 河北省邯郸市丛台区光明北大街与望岭路交叉口
西南角光明商贸中心C座6层F号（注册地址）

联系电话  13503100742

产品详情

杏仁香精简介：

用途：烘焙、冷饮、点心等食品加工

使用范围：适用于各种食品中。

使用方法：直接添加到产品中使用。

配料：食用香料、食用香精载体。

注意事项：为避免使用中浓淡不一，添加后搅拌均匀。

参考用量：0.1-0.5%（具体根据产品需量增减）

保质期：2年



杏仁香精是一种带有熟杏仁香味的坚果香型食品添加剂。生杏仁没有明显的香味，焙炒后

便产生了特殊香味。苯甲醛有十分近似的杏仁气味，因此，调配杏仁香精用作主体原料。

为改变香味单调，常用一些豆香的香料进行协调，如洋茉莉醛、香兰素等。早期的杏仁香

精，只用几种香料，目前已有更多的香料品种可供使用。

醇类：糠醇、甲基糠醇。

醛类：苯甲醛、糠醛、5-甲基糠醛、洋茉莉醛、大茴香醛。

酮类：紫罗兰酮、4-羟-2，5-二甲基-3(2H)呋喃酮。

酯类：乙酸糠酯、糠酸乙酯。

内酯类：丙位戊内酯、香兰素、桃醛。

吡嗪类：2-甲基吡嗪、2，3-二甲基吡嗪、2，3，5-三甲基吡嗪、2-甲基-3-甲氧基吡嗪、2-

甲基-3-乙氧基吡嗪。

吡咯类：2-乙酰基吡咯。

其他原料：麦芽酚、乙基麦芽酚、糠基甲醚、苦杏仁油

食品中适用于乳品、饮料、冷饮、烘焙等产品加香。
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