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公司名称 西安新丝路餐饮管理有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 西安市高新区大都荟4号楼一单元

联系电话  18710711186

产品详情

现在基本上都不太用手擀饼子了，陕西赵记肉夹馍图片，肉夹馍这种机器的出现代替了传统的人工手擀
，不得不说现在人真的很聪明，什么办法都能想得出来。工作效率上确实提高了不少。不过个人还是比
较喜欢吃传统手工制作的东西。

这是他花了几万元做的一个冷冻库，肉夹馍里面的温度在零下二十度左右，即便是现在夏天这么热的天
气进冷库里面去都是先要穿上大衣才能进去的，要不然很容易把人冻出来。

定型好的速冻饼坯用保温泡沫箱装好后，通过冷链物流运输，就送到了客户的手上。

不得不说现在人的生活节奏快了，吃饭上都能想出这种快捷的办法来。虽然标准化利于扩张和连锁，但
只有手工的东西才能还原出传统的味道。

当时在肉夹馍我很小的时候家旁边搬来一家腊汁肉，每次放学路过时都能够闻到回味肺腑的
肉香，当时就吵着闹着让父母带去吃，陕西赵记肉夹馍加盟费，自此就对这些美食爱的彻底。

肉夹馍后面因拆迁这家门店也搬走了，当时还很伤心，陕西赵记肉夹馍做法，直到长大后在其它地方品
尝到老赵家腊汁肉，才填补这件遗憾。

前段时间路过赵家腊汁肉，发现十二道锋味在这里进行拍摄，当时内心也没觉得奇怪，毕竟赵家腊汁肉
也算是实至名归，通过这档节目能够让更多的人了了解也是很值得开心的，肉夹馍也同时希望这家店的
美食也同样能够给你带来快乐。



今天给大家做一个我们陕西的特色小吃，肉夹馍的家常做法。做出来肉夹馍饼酥肉香，腊汁肉肥而不腻
，味道太好吃了。肉夹馍肯定很多人会想为什么要把它叫做肉夹馍呢？命名就是馍夹肉。肉夹馍，其实
是"肉夹于馍"。

"肉"字放在前面起到强调的作用，肉夹馍引人垂涎。其实陕西人说方言的时候，把馍（mo）和没（mo）
发音相同，肉夹馍，馍夹肉可以用方言读成没夹肉，所以干脆叫做肉夹馍。肉夹于馍也没有错。

然后把切好的大块肉直接倒入冷水锅里焯水，大火烧开后再煮5分钟左右关火。把肉捞出来清洗干净3、
接下来准备花椒、八角、香叶、冰糖、红尖椒、生姜片、香葱。

肉夹馍-新丝路餐饮-陕西赵记肉夹馍图片由西安新丝路餐饮管理有限公司提供。西安新丝路餐饮管理有
限公司（siluzhaojia.com/）实力雄厚，信誉可靠，在陕西 西安 的宾馆、餐饮等行业积累了大批忠诚的客
户。公司精益求精的工作态度和不断的完善创新理念将引领新丝路餐饮和您携手步入辉煌，共创美好未
来！
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