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产品名称 柴火大锅灶 柴火大锅灶批发 启航不锈钢制品

公司名称 滨州经济技术开发区启航不锈钢制品销售中心

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省博兴县兴福工业园

联系电话  18954321134

产品详情

锅灶上的铁锅，有尺三的，尺五的，尺八的，尺八的是家用大的，用来蒸馍相当爽。根据锅的大小，有
的人家将灶台盘在两处，大多数则盘在一个灶上，分为前后两灶。灶膛用土坯做好，再用泥抹，后来改
用青砖和泥做；灶台是用泥抹的，后来改用青砖和白灰做，再后来就有人贴上了瓷砖，清洁、易擦洗。 
不过，柴火灶，特别是灶前的那一小块地方很乱，甚至有小孩因不注意弄出火灾来。有人发明了“抽灶
”就好多了，不再拉风箱烧火了。 这就是北方农村原有的锅灶。 随着社会的进步与发展，城市里有了“
炉火灶”，铁铸的，烧的是焦炭和钢炭，柴火大锅灶哪里买，火力大，蒸的馍也大、白、软。不过，费
用昂贵，农村人一般用不起，但仿照铁炉盘起了土炉，柴火大锅灶批发，烧泥基，就是把阳泉无烟煤碾
碎，再按一定比例配上黄土，再用水和成糨糊状，做成煤糕，又扁又方，晒干后码起备用，用时再掰成
小块放在炉膛里。后来，有了蜂窝煤炉，火力虽然比大铁炉小点儿，但方便、便宜、耐用，农村便蜂窝
煤炉化了。

怎样用无烟柴火灶做好吃的米饭。柴火大锅灶

米饭很多人吃过，但是很多人不知道怎样煮出来的米饭好吃，。

大多数人煮饭都用电饭煲，半斤米煮好了只有米饭。但是在南方农村，像广东，江西，移动柴火灶煮出
来的米饭，半斤米好了却多了两样东西，一个是锅巴一个是米汤，二者结合是一种美食，是一种味道，
只有在乡下老家才能吃得到。

那是如何做的呢？来给大家说说

1，淘米；

把米淘好放在容器里备用

2，点火；

用柴火把灶里点着



3，下锅；

步骤一；将淘好的米倒入锅中，

步骤二；然后加水（和电饭煲做饭不同，电饭煲加水多了饭稀了，水少了饭没熟。土灶做饭水水能多不
能少，也不要太多了，一般一斤米加三斤左右水）

步骤三；盖上锅盖

4，烧火；

盖上锅盖之后，需要在灶里烧大火，将锅里煮沸。锅里沸腾了，就要马上打开锅盖，如果迟了后煮出来
的饭很稀

舀汤；

步骤一；当锅里煮沸后，打开锅盖

步骤二；用铲子舀一点米起来看看，如果米都熟了就可以开始舀汤了，如果米还没有熟，有生的，就再
煮一会儿，不超过一分钟。

步骤三；用铁瓢将多余的米汤舀起来倒在汤盆里装着

步骤四；用铲子把四周的米往中间扒一扒，然后用筷子在米饭中间插几筷子。

步骤五；盖上盖子。

5，加火，退火；

盖上锅盖后需要烧大火，火焰需要均匀的接触锅底面。火烧的时间可以根据两个决定，一是听，可移动
柴火大锅灶，二是闻。如果听见锅里发出噼里啪啦的声音，就说明开始炸锅巴了，过二三十秒就可以把
火熄掉。如果闻到糊了的味道就说明饭已经糊了，这时还不退火，锅巴就吃不了。

6，焖饭；

焖饭很简单，就是退火之后，不要立刻打开锅盖，大概过个十几分钟再开锅。

7，开锅；

步骤一；把饭盛起来

步骤二；把锅巴盛起来或者把米汤倒进锅里 

大概的用无烟柴火灶做米饭的步骤就是这样啦，下面来给大家说说用无烟柴火灶，节能柴火灶做饭好处
；就是香，味道好，可以吃到锅巴，锅巴稀饭，而且节能环保，做出来的饭比电饭煲的好吃，而且节能
无烟柴火灶又比家里的平常土灶更省柴节能，也比家里的土灶更卫生，但做出来的饭味道和家里的土灶
一般无二。

同时，也出现了“电磁炉”，因为火力高，做饭快，一度成为人们的最爱。 城市建设日新月异，住房条



件大为改观，我们住进了干净漂亮的小区，做饭得烧天燃气，我便买了一台“天燃气灶”，台式，双灶
，还买了抽油烟机和热水器。天燃气灶非常时尚、干净、安全：打开开关，燃气便从进气管进入灶内，
经过燃气阀的调节，从分火器的火孔中喷出火焰，将炊具置于支架上就能烧水、做饭、炒菜。火力大、
用时短，花费也不高，比用蜂窝煤、电磁炉、煤气灶节省多了。眼下，它是先进的现代化“移动柴火灶
”。 从“锅灶”的每一次变化，都能看出祖国改革开放40年来的巨大变化 柴火大锅灶-柴火大锅灶批发-
启航不锈钢制品(优质商家)由滨州经济技术开发区启航不锈钢制品销售中心提供。行路致远，砥砺前行
。滨州经济技术开发区启航不锈钢制品销售中心（www.ydchz.com）致力成为与您共赢、共生、共同前行
的战略伙伴，更矢志成为炊事、烘焙设备较具影响力的企业，与您一起飞跃，共同成功!
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