
河北麦香红薯香精生产厂家

产品名称 河北麦香红薯香精生产厂家

公司名称 河北科隆多生物科技有限公司

价格 .00/个

规格参数 品牌:麦香红薯香精生产厂家
型号:食品级
产地:河北麦香红薯香精厂家

公司地址 河北省邯郸市丛台区光明北大街与望岭路交叉口
西南角光明商贸中心C座6层F号（注册地址）

联系电话  13503100742

产品详情

麦香红薯香精简介：

品名：麦香红薯粉末香精

用途：烘焙.冷饮.饮料.点心.糕点.钓鱼饵料等等

使用范围：适用于各种食品中。

使用方法：直接添加到产品中使用。

配料：食用香料、食用香精载体。

注意事项：为避免使用中浓淡不一，添加后搅拌均匀。

参考用量：0.1-0.5%（具体根据产品需量增减）



保质期：16年

食用香精是参照食品的香味，采用香料、合成香料经精心调配而成具有各种香型的香精。

包括水果类水质和油质、奶类、家禽类、肉类、蔬菜类、坚果类、蜜饯类、乳化类以及酒

类等各种香精，适用于饮料、饼干、糕点、冷冻食品、糖果、调味料、乳制品、罐头、酒

等食品中。食用香精的剂型有液体、粉末、微胶囊、浆状等。

香精能在加香产品中发挥良好作用的关键是挥发度的调控，如何做到头香、体香和底香之

间的平衡与协调。

头香--挥发度大，是决定香精"形象"和"新鲜感"的重要因素。

体香--赋予香精特征香气，挥发度适中，亦是香精的主体香型。

底香--挥发度小，相应地分子结构比较大而复杂、使香精留香悠久。
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