
广州惠特高科枸杞热泵烘干机 农产品烘干机

产品名称 广州惠特高科枸杞热泵烘干机 农产品烘干机

公司名称 广州惠特节能科技有限公司

价格 25000.00/台

规格参数 型号:侧吹风整体机
规格:HT-KRZH-3IV
重量:180KG

公司地址 广州市花都区花城街三东村工业园35栋1楼

联系电话  13247530808

产品详情

广州惠特节能科技有限公司是一家专业生产、制造、研发、销售空气能热泵烘干机的厂家。为热泵烘干
助力农产品烘干事业提升产品质量、环保、节能、高效、自动化、安全、符合国家提倡煤改电政策要求
。

广州惠特高科枸杞热泵烘干机工作原理

1、冷凝器、冷煤通过冷凝器释放热能不断给烘房提供热量。

2、节流部件、降低冷煤压力（自动化）

3、压缩机、提升压力提供冷媒循环动力。

4、蒸发器、冷煤通过蒸发器吸收环境热量

广州惠特高科枸杞热泵烘干机烘干房参考值 

3P烘干机适配于大小约15立方米的烘干房使用，每小时平均用电3度左右；

6P烘干机适配于大小约25立方米的烘干房使用，每小时平均用电6度左右；

10P烘干机适配于大小约40立方米的烘干房使用，每小时平均用电12度左右；

 



枸杞热泵烘干参考：

第一阶段是升速干燥阶段。干燥室内温度上升到35℃-40℃，循环风速2.3米/秒，温度37℃-45℃。循环风
速1.3米/秒时，热风的传递和鲜果游离水分的扩散蒸发加快，尤其是果实皮层失水多达50%，表皮出现曲
皱，果肉内含结构水也从皮层气孔开始慢慢渗出蒸发，次期的升速脱水，果内糖分浓度加大，抑制了果
内活化酶的活性，保护了多糖、维生素、氨基酸等主要成分不被转化或损失，尤其对红色素保护好，干
燥的果实色红质量高。这个阶段历市时20个小时左右。

第二阶段为恒速干燥阶段。鲜果由于果内的水分外渗，皮层聚集充分的非结合水分，这是因为表面的水
蒸气压与温度气压基本相同，压迫果实内部水分很快移向表面以满足表皮水分汽化的需要。果实内失水
率达到近50%时，室内温度自然上升到50℃-55℃，循环风速可有所下调，果内含水越少，脱水时间越短
。此期历时12小时左右。大量地脱水使果实体形缩小，即平常说的呈半干状态，此期称重测水，果实内
含水30%左右。

第三阶段为降速干燥阶段。当果实含水降到一定数值（30%左右）后，果内的导热性变小，内外温差增
大，当室内热空气达到55℃-60℃时，由于果内水分越来越少，水分的外移蒸发速率下降，水分渗出缓慢
，所以还需相当的时间来缓慢排出。此期约10个小时才能使果实含水降到13%以下。

温馨提示：在物料烘干方面我们需要了解物料的初始含水率、脱水率、烘干后含水率以及脱水量等参数
，才能够科学合理地进行烘干系统设计和进行设备选型。

 

关于商品：凡本店所有商品皆由广州惠特节能科技有限公司生产。所上传图片均为实物拍摄。

关于交货日期： 因公司产品规格大小不一，材质各异，以客户需求而定。所以实际交货期以商议为准。

关于商品价格：
现本店产品标注价格为主机标配价格，非定制产品价格。具体以客户需求配置产品询价（合同）为准。

品质保证：本公司以客户利益价值为原则，实行产品量身定制+长期跟踪服务+上门安装调试+一年质包+
终生维修。
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