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产品详情

维创装饰告诉我们，火锅如今是一种非常流行的美食之一，也是一种经济实惠的聚餐佳选。所以，火锅
也是越来越受到人们的追捧与喜爱。那么，如何装修出一个更合理、更有特色的自助餐，这是我们能否
把火锅生意做好的一个很重要的因素。自助餐的装修，在注重整体把握的同时，一些细节方面的掌握，
是决定自助餐装修合理与否的一个很关键的因素。那么，如何做好自助餐装修呢？小编为你解析：

一、自助餐大厅

大厅或者说大堂是自助餐装修设计的核心，因为这是顾客的就餐区。建议大厅布局要合理，尽量方便顾
客就餐，比如说餐桌之间的要保持一定的距离，方便顾客走动;要注意方便打扫卫生，保持清洁。

餐桌一般会选择圆形的，可以坐下10个人左右，餐桌的形状以及色调都需要根据前期的设计方案来决定
，不同的风格可以选择不同的色调。大厅灯光设计尽量以暖色为主，因为人们来这里主要是以就餐为主
，暖色可以增强人们的食欲，使顾客在这里就餐感到很舒适。

二、自助餐装修风格

原则上，自助餐装修风格以简单大气为主，不要过于豪华，也不要俗套。最主要的是根据消费群体去装
修设计，不能为了豪华却给顾客一种高消费的想法。根据自助餐的档次来确定方案，如果是一般的低消
费店，那么风格尽量简单为主，如果招待的大多是比较有钱的顾客，那么可以找专业一点的装修公司将
风格弄的稍微华丽些，能够体现出店面的整体形象。

三、自助餐的厨房

在自助餐装修的时候，还需要考虑到厨房的卫生情况，因为顾客有的时候可能会去厨房，如果厨房的卫



生很不好，那么就会给顾客留下很差的印象，从而就会严重影响到店面的整体形象。尤其是夏天的时候
，应当做好除蝇准备。还有整个做饭的每个细节，要做到层层把关，每个细节问题都要做好卫生工作。

做好自助餐的装修，是做好火锅生意的一个很重要的因素之一。我们在自助餐装修时，一定要充分的考
虑到自助餐本身的一些特色，只有更好的把这些因素综合起来，才能让我们的扬州自助餐装修变得更合
理。自助餐的装修跟其他的装修还是有一些区别的，我们一定要更注重一些细节，才能带来不一样的效
果。

自助餐鱼缸的放置：在风水中鱼缸是用来镇煞之物，就是说鱼缸应该放在凶放或放在朝向凶放的位置，
但目前的许多自助餐，在店面中往往放置鱼缸，那么最基本的应该注意几点：

1、鱼缸中的水面总高度不要超过1米80，因为水位过高，有灭顶之灾的）说法；

2、鱼缸中要用活水，而且水要从最上面的一层向下流动；

3、鱼缸应放置在凶放。

自助餐卫生间：卫生间在风水上要求压在凶方，这在处理上是相对比较简单的，但如果是多层的自助餐
，就要注意，切不可让楼上的卫生间压在楼下的收银台上，或压在办公室、厨房⋯⋯之上，不然会产生
许多不良后果。

自助餐炉灶的放置：炉灶是自助餐的关键，而炉灶的放置又是风水中的关键，依照中国传统"家相学"的
说法，炉灶放置的基本法则是：坐凶向吉。也就是说，炉灶应放在凶方，而炉灶的开关应朝向吉方，这
几乎是炉灶放置的唯一法则。

自助餐店面招牌：店面招牌的处理是非常有讲究的，大家可以在"图片说明"页面里找到这样的实例，招
牌的大小、颜色、质料甚至字样，和店主的生辰、店面的风水格局以及店面周围的环境都有这密不可分
的关系。

自助餐财位：照当今港台流行的风水术，一般是采用挨星法飞出每年的当旺财位，然后在风水上进行处
理，但飞星法的最大麻烦就是每年甚至每月甚至每天的财位都不相同，这就给用户带来很多不便，显得
无所适从。依照"八宅派" 法则，可相对简单地定出财位，位置就在进门对角线所指的角落，一般说来，
财位宜亮不宜暗，在财位上放置一棵常绿植物可起到催财的作用，但不能放置仙人球、仙人掌一类带刺
的植物。
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