
汽锅小龙虾 珠海小龙虾 江城肥仔（武汉）餐饮 

产品名称 汽锅小龙虾 珠海小龙虾 江城肥仔（武汉）餐饮

公司名称 江城肥仔（武汉）餐饮管理有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 武汉市武昌区团结大道19号

联系电话  13387505149

产品详情

江城肥仔虾庄�烤全羊起源于武汉，由湖北知名企业家曾振湘创办，迄今已愈十八年。肥仔系列还包含
肥仔宴汇、肥仔总厨、自助餐品牌菲德堡等，汽锅小龙虾，“江城肥仔虾庄�烤全羊”为专著小龙虾的
餐饮品牌。

由于小龙虾适应性强，抗逆能力强，食性广泛，珠海小龙虾，种群增殖速度快，常剪断农作物，特别是
稻作物，并可能与当地淡水螯虾物种发生竞争。池塘、低洼地、河道及稻田均可养殖。

江城肥仔虾庄�烤全羊起源于武汉，由湖北知名企业家曾振湘创办，迄今已愈十八年。肥仔系列还包含
肥仔宴汇、肥仔总厨、自助餐品牌菲德堡等，“江城肥仔虾庄�烤全羊”为专著小龙虾的餐饮品牌。

小龙虾在世界各地都有养殖，肥仔虾庄加盟，并形成数量巨大的野外种群。中国20世纪30-40年代从日本
引进，日本于更早时期从美国引种，主要用作食物和宠物。小龙虾常常混养在农作物（如水稻）田中。
不需要人工孵化，一旦池塘投放了原种，可实现自我维持，收获后，不需要再投放原种。逃逸个体在堤
坝上挖洞生存下来。它们能在临时性水体中生存，且食性广泛，建立种群的速度极快，易于扩散。

江城肥仔虾庄�烤全羊起源于武汉，由湖北知名企业家曾振湘创办，小龙虾合作，迄今已愈十八年。肥
仔系列还包含肥仔宴汇、肥仔总厨、自助餐品牌菲德堡等，“江城肥仔虾庄�烤全羊”为专著小龙虾的
餐饮品牌。

烧烤（Grill，Barbecue），可能是人类最原始的烹调方式，是以燃料加热和干燥空气，并把食物放置于热
干空气中一个比较接近热源的位置来加热食物。一般来说，烧烤是在火上将食物（多为肉类，海鲜，蔬
菜）烹调至可食用；现代社会，由于有多种用火方式，烧烤方式也逐渐多样化，发展出各式烧烤炉、烧
烤架、烧烤酱等。

汽锅小龙虾-珠海小龙虾-江城肥仔（武汉）餐饮(查看)由江城肥仔（武汉）餐饮管理有限公司提供。汽锅



小龙虾-珠海小龙虾-江城肥仔（武汉）餐饮(查看)是江城肥仔（武汉）餐饮管理有限公司（jcfzcy.tz1288.c
om）今年全新升级推出的，以上图片仅供参考，请您拨打本页面或图片上的联系电话，索取联系人：曾
总。
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