
内蒙古牛肉干加工全套设备多少钱

产品名称 内蒙古牛肉干加工全套设备多少钱

公司名称 诸城市通达食品机械经营部

价格 8000.00/台

规格参数 GR-50L:7500
GR-70L:8000
GR-100:9000

公司地址 诸城市繁荣东路18号（繁华大厦1213室）

联系电话 86-05366118973 15762688501

产品详情

牛肉干起源于内蒙古，早在800多年前，被誉为成吉思汗的军粮。牛肉是中国人的第二大肉类食品，仅次
于猪肉，牛肉蛋白质含量高，而脂肪含量低，味道鲜美，受人喜爱，享有“肉中骄子”的美称。牛肉干
含有人体所需的多种矿物质和氨基酸，既保持了牛肉耐咀嚼的风味，又久存不变质。

 

 

牛肉干加工工艺

选肉→分割→浸泡→初煮制→切制→复煮制→烘烤→检验→包装→入库

选料：所选原料肉都必须出具清真证明及检疫证明。配料：在原辅料配比时请严格按照配方比例投料。
煮制：牛肉在预煮是温度要控制在100℃,90分钟后出炉。烘干：肉干在烘烤时温度控制在46℃，6小时后
出烤房。包装环节：包装工人在操作时双手清洗消毒后，工作每隔半小时要消毒双手一次。

高温杀菌：要求在高温高压120℃的水浴杀菌10-20min。产成品库：产成品必须放在阴冷干燥的库房，要
求放在离地10cm的地拖上。

牛肉干一般是采用黄牛肉风干而成，具体的制作工艺如下：

选择原辅料

鲜（冻）牛肉、天然香辛料、天然色素



工艺操作要点:

1.清挑选原材料

一般是选牛的臀部肉和后腿，剔去筋膜，采用卫生检疫合格的牛肉，腥而不臭，牛肉颜色呈红褐色，组
织硬而有弹性。质量好的牛肉其肌肉组织之间含有脂肪，脂肪颜色为白色，且较硬、未满一年的小牛肉
色呈淡红色，水分多、脂肪少。冻牛肉需要解冻机进行解冻，解冻机可确保冻牛肉从中心到表面解冻均
匀，保持牛肉的新鲜状态。牛肉的汁液流失极少，减少营养成分的损失，降低失重率，同时确保牛肉卫
生无死角，满足食品安全卫生要求。

 

2分割切段

为做出的牛肉干才可以撕成细条按照肉的自然纹理分割，要求将脂、牛毛、杂骨等剔除，精肉中带脂率
≤5%，且脂中不能带精肉，并挑出粘带的血污、杂质，分割后用水冲洗牛肉以去除牛肉表面血污。如果
企业生产产量大，我们可以选用切段机，直接一次切成段状，节省人力成本，提高生产效率。

3.浸泡煮制

在煮制牛肉之前用水浸泡牛肉4小时，以除去血水，减少膻味。然后按肉块大小用蒸煮锅分开煮制，煮制
时间1.5小时左右，水温保持在90以上。待肉块中心呈灰色即刻出锅，防止肉煮得太烂，切片易碎，煮制
时间也不可过短，否则切片易薄易破。煮制完毕，将牛肉放于摊晾架上摊晾。

4切制造型

剔除脂、筋、杂骨等非精肉组织，切制出符合牛肉干、肉粒、肉丝生产要求的精肉。将经漂洗后的筋、
头肉放入绞肉机内绞制，切片厚度控制在3-4mm，切粒时肉粒的规格为15×15×15mm左右，撕丝时约为
4-6mm粗，切条时约为20-60×8×8mm。

5搅拌腌制

把切好的牛肉条放入行星炒锅、搅拌机或滚揉机内，然后放入拌好的调味料，孜然粉，胡椒粉，精盐，
味精，鸡精，十三香，辣椒等。让牛肉条和调味料在桶体内进行加速腌制，省时省力，提高腌料的融入
速度，进而提高生产效率。

6复煮收汤汁

取部分初煮母汤，加入适量的白砂糖、精盐、酱油等。将腌制好的牛肉放入蒸煮锅中煮制。用大火煮制3
0分钟左右。随着汤料的减少改用文火收汤，以防焦锅。一般文火煨1-2小时，卤汁基本收干即可出锅。

7脱水烘干

将煮制后的牛肉均匀平整摆盘，每盘摊丝、片净重约2Kg，肉粒净重约2.5Kg，放入烘干机。烘烤温度为6
0-70℃,烘烤时间约1-1.5小时，待牛肉烘烤30分钟后，必须翻动肉干位置，防止水分不均匀、烤糊、烤焦
，烘烤完毕，将半成品倒在晾床上摊平晾透。



8冷却包装

冷却宜在清洁通风处摊晾，常用自然冷却法。必要时可用风干机，切忌在冷库中冷却，否则会造成吸水
返潮。包装采用复合膜效果最好，可选用阻气、阻湿性能较好的材料，牛肉干风干后用真空包装机进行
包装。

9高温杀菌

真空包装后的牛肉干要想延长存放时间，必须得用高温杀菌，工业上可采用巴氏杀菌机，巴氏杀菌是国
际上的通用杀菌标准，在很多大型企业都在使用，符合绿色健康食品发展的要求。

10洗袋风干

对包装好的牛肉干进行检验，将袋子带有油污或者破袋的牛肉干挑选出来，如果油污袋子数量较大，需
用洗袋机清洗，然后风干。

11整理入库

包装完毕，化验员对成品进行抽检，合格方可入库出厂。

售后服务：

1、公司保证所售出的机器出厂之前全部进行试机，检测合格后才会发货给客户，确保客户收到机器后就
能正常使用，避免客户的生产损失。

  2、提供全套的安装，调试，维修，技术咨询等售前售后服务，以周到，细致，及时的速度解决客户
在维修过程中所需要用到的零配件的支持。所有售出的产品一年之内免费维修,质保期外终身维修，仅收
取工本费。

  3、服务效率：保修期内或保修期外如设备出现故障，24小时内给予满意答复。
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