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产品名称 哈密瓜香精生产厂家
哈密瓜香精作用、用途、用量

公司名称 河北科隆多生物科技有限公司

价格 .00/个

规格参数 品牌:哈密瓜香精生产厂家
型号:食品级/工业级哈密瓜香精
产地:河北哈密瓜香精厂家

公司地址 河北省邯郸市丛台区光明北大街与望岭路交叉口
西南角光明商贸中心C座6层F号（注册地址）

联系电话  13503100742

产品详情

哈密瓜香精简介：

哈密瓜香精

 用 量：在国标GB规定使用原则下，按生产所需添加于各类产品中。

 使用方法：按生产工艺要求，把香精加入产品中。

 贮存方法：常温避光，放置阴凉通风干燥处，开封后请密封及尽快使用 

 保 质 期：36个月     包装：5KG,25KG塑桶

 香气描述：具有新鲜香甜的哈密瓜果，香底蕴厚实，留香持久          

用      途：



1食品中用于糖果、烘焙、乳制品、乳品饮料、盐津、炒货等产品。

2日化产品中用于香水，空清洗剂，气雾杀虫剂，膏霜，香波，蜡烛工艺品等

3用于鱼饵饲料中

?水溶性香精：一般适用于饮料、碳酸饮料、果汁、棒冰、果冻、冷饮等中。参考用量为0.

05%～0.12%。

?油溶性香精：主要用于饼干、糖果、面包蛋糕及其他烘烤食品。参考用量为0.1%～0.2%

。

?乳化香精：即可赋香又可赋色，一般多用于非透明的碳酸饮料、果汁及冰淇淋及糖果中

。参考用量为0.05%～0.12%。

?粉末香精：特别适用于固体即冲饮料，麦片，汤料，休闲食品以及糖果饼干的加香。参

考用量为0.08%～2%。

?水油两用香精：有较好的耐热性和较高的香气强度，适用于冰淇淋、面包、饼干、糖果

及高档饮料等。参考用量为0.06%～0.2%。
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