
酿酒用糖化酶生产厂家直销

产品名称 酿酒用糖化酶生产厂家直销

公司名称 邢台凯阳生物科技有限公司

价格 2.00/公斤

规格参数

公司地址 河北省邢台市沙河市经济开发区329省道169号

联系电话 0319-8808566 15354396619

产品详情

我公司是酶制剂生产厂家，常年为客户提供高转换率糖化酶，

糖化酶是采用黑曲霉菌种深层发酵精制提炼而成。广泛用于：酒精，白酒，啤酒，酿造，味精，淀粉糖
，抗生素等发酵行业。

在白酒酿造发酵中可以提高出酒率，它的使用温度 40度——65度适用温度50度-----60度

PH值3.0——5.5   最适用ph值4.0—4.6。
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