
长沙卤肉培训店实体店学习卤菜卤肉培训

产品名称 长沙卤肉培训店实体店学习卤菜卤肉培训

公司名称 长沙市红星鹏飞厨师职业培训学校

价格 .00/个

规格参数

公司地址 长沙市雨花区时代阳光大道西600号红星厨师学
校

联系电话 13135218825 13135218825

产品详情

川菜是全国八大菜系之首，而川卤又是川菜中较具特色的，不但色泽美观、香
气袭人、唇齿留香、回味悠长，还具有强身的作用。卤菜属快速消费品，几乎
所有的餐馆、酒楼、超市、排挡、菜市场都有其成品的身影，冷热皆宜，可当
作主菜，也可以作为佐酒佳肴，而且不分季节生产销售，携带方便，保质期长
，深受人们欢迎，是年节必备佳品。学习卤猪手技术正宗秘制卤猪蹄培训培训
课程安排1.讲述卤猪脚的发展史、红卤、白卤、川卤、酱卤等知识。2.卤猪脚
器具、设备的配制使用和采购。3.讲解香辛料的作用及分类、选料与加工。4.
培训高汤、卤猪脚的配方与制作。5.培训卤汤调色调味、火候把握。6.培训红
卤白卤、五香味、酱香味、麻辣味、川味等各种口味的调制方法。7.培训卤猪
脚原料的处理。8.培训各种大型及小型肉类的腌制及煮制时间。9.培训系列卤
猪脚加工的全程工艺。长沙市红星鹏飞小吃培训学校 成立于2008年，属于长沙
市人力资源和社会保障局定点培训机构，主要从事长沙市特种作业及外来农民
工技能提升的培训工作。主要的项目有特色小吃、早餐早点、特色酱卤、冷饮
奶茶糖水甜品、炒菜、西点蛋糕面包等。湖南长沙红星鹏飞小吃培训学校，一
直靠着味道独特的名声招生12年之久，学员遍布全国各地、成功的学员也是比
比皆是，尤其服务周到，、包教包会、学会为止、一对一的讲解、手把手的传
授、学员亲手操作、理论结合实际，每一位学员抱着希望而来，带着满意成果
而归。我们将倾我所有，尽我所能，帮你成功，实现双赢 。



在长沙红星鹏飞厨师培训学校餐饮训练，就是学有所成、学以致用！成功创业
才是硬道理！好技能，才是运营的硬道理；好校园，才是培养人才的乐土；好
师资，才是学习的方程式:实操，重复操练，才能让学员把握到好技能。还要
向学员讲解终端运营中言语行为的一致性和情感化，以及文明理念的统一作为
运营训练的重中之重，把运营理念的实效方法和东西不折不扣地实践到每个学
员傍边。2018年红星鹏飞厨师培训学校餐饮训练重拳出击！要给就把较好的给
学员！

好消息：欢迎各位创业朋友前来报名，任意学习六个项目，告別打工，小本创
业。[红星鹏飞] 提前与唐老师预约1人学费可以两个人来学

早餐油条类培训——油条，麻球，现磨豆浆、营养稀饭等

早餐包子店培训——长沙德园包点，馒头，烧麦，桥麦，花卷，肉包，营养粥
烧麦，馒头，

花卷，蒸饺，馄饨，小茏包，绿豆粥等等

早餐粉技术培训——牛肉粉，羊肉粉，猪脚粉，鹅肉粉，鸭血粉丝，原味汤粉
，鱼粉，卤粉，

螺蛳粉，酸辣粉，砂锅粉，土豆粉，凉粉，凉面，凉皮等...

早餐饼技术培训——梅菜扣肉饼，老家肉饼，卤肉卷，手抓饼，肉夹馍，酱香
饼，葱油饼，

糖油粑粑，千层饼，武大郎烧饼，等等

快餐技术类培训——浏阳蒸菜，猪脚饭，卤肉饭，煲仔饭，盖码饭，快捷菜，
木桶饭，

黄焖鸡米饭，快餐小炒，特色炒饭等...



特色菜技术培训——平锅跳水鱼，干锅鸭头，石锅鱼，重庆烤鱼，钱粮湖土鸭
，鸳鸯火锅，

麻辣香锅，跳跳蛙，九子香辣蟹，特色火锅、特色干锅等..

夜宵烧烤类培训——特色烧烤，辣卤海鲜（新），特色烤猪蹄，开心花甲，烧
烤，

脆皮玉米（新），铁板烧，麻辣烫，串串香，砂锅粥，口味虾，油炸小吃..

卤水类技术培训——绝味鸭霸王，酱板鸭，卤菜，烤鸭，热卤等...

小吃类技术培训——特色烧烤，开心花甲，烧烤，烤猪蹄，辣卤海鲜，麻辣烫
，铁板鱿鱼，铁板豆腐，

酸辣粉、串串香，臭豆腐，砂锅粥，泉水豆腐，泡菜，凉拌菜，沙县小吃，奶
茶等...

冷饮甜品类技术——台式/港式/韩式奶茶店技术，广式糖水/台湾冰粥，鲜榨果
汁，现做冰淇淋

长沙市红星鹏飞小吃培训学校 成立于2008年，属于长沙市人力资源和社会
保障局定点培训机构，主要从事长沙市特种作业及外来农民工技能提升的培训
工作。主要的项目有特色小吃、早餐早点、特色酱卤、冷饮奶茶糖水甜品、炒
菜、西点蛋糕面包等。
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