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产品详情

厨房排烟管道的设置技巧 ：

利用吊顶与吊柜间的空间来接入排烟管道，这种排烟管道设置方法是适用吊顶紧贴厨房顶部户型装修方
式，主要是采用吊柜顶部和吊顶之间的空档横向引走排烟管道，注意两点：

(1)厨房排烟管道烟道口的位置必须高于吊柜的顶部，要确保吊顶与吊柜之间有足够的空间；

(2)烟道口外部与墙面的距离不能超过吊柜柜体的进深，因为吊柜安装完毕后需要用封顶板将排烟管道封
住，如果距离不够操作不方便。

厨房排烟工程中应注重以下：

1、在布置厨房抽油烟机时宜设在厨房的上部，厨房爲公共建筑中的一部分时，其抽油烟机宜设在屋顶层
，这可以使风道内处于负压形状，避免气味外溢。厨房排烟风口尽量离室内空调系统通风口远点，避免
厨房气味与空调系统串流，影响空调系统的空气质量。厨房的抽油烟机普通应选用低噪音离心风机。风
机与排烟管连接处要用软管连接，减少风机运转时本身噪音与管道排烟通风共振带来的噪音影响周围居
民。必要的情况下排烟管道还需加装降噪处置。特别要注意分机支架与风机连接处一定要牢靠稳固，有
时也会有不稳固带来的异常振动噪音。

2、酒店厨房排烟系统能够将厨房烹饪过程中的大量油烟进行收集和净化，然后再将其排放出去，能够为
维护良好大气环境提供帮助。酒店厨房排烟系统在工作过程中需要对厨房进行进行补风，其补风多为有
序送风，操作灵活。要将油烟排出去就需要空气的对流，补风则能增强对流作用，能够强化排烟系统的
排烟效果，并在厂家的建议下根据厨房的规模来选用合适的补风方式。厨房的通风问题，是专业设计最
为重要的事项。通风不好，厨房油烟影响工作人员的工作情绪，进而影响饭菜的质量和酒店的效益，所
以应该做到科学排烟与通风。



1. 不要轻易拆掉副烟道，很多家庭为了增大厨房空间而拆除副烟道，这种做法保护可取，一般来说主
烟道在整个楼层中贯穿，属于公共烟道，而副烟道是每家每户都单独拥有的，酒店排烟阀，烹饪中，有
宴会先进入副烟道然后才进入主烟道，副烟道的隔板会将油烟分离，酒店排烟设计，烟进入主烟道，当
你拆除副烟道后这一功能消失，油烟就有可能倒流造成不良个后果。

2. 细节决定成败，在装修的时候一定要预留计算好油烟机的位置，芜湖酒店排烟，管道走位，开口位置
，不要为了美观等因素就随意开孔转弯，烟道过长折叠都会导致右眼回流的现象出现，且注意一定要把
烟道管连接到副烟道，而不是主烟道。

3. 如何在窗户上开口排烟，有的用户由于距离公共烟道长，就直接在厨房窗户上开口排烟，所以这样开
口之前一定要经过物业和周边的同意，不能随意开口打洞。开孔的大小特别注意，开孔应该比管道稍大
防止烟管温度过高损坏玻璃，且向外下方倾斜防止油烟雨水倒灌。

第四个就是重视烟道止回阀的作用，烟道止回阀能够很好的避免油烟倒灌，烟道止回阀结构简单实用，
便于安装，酒店排烟风机，使用后一定要注意定时清洗，这样就算能保持止回阀的长期有效运行。在特
殊部分还可以用防火的止回阀，保证排烟的安全。

酒店排烟设计-芜湖酒店排烟-凌安通风设备由芜湖市凌安通风设备有限公司提供。芜湖市凌安通风设备
有限公司（www.latongfeng.com）实力雄厚，信誉可靠，在安徽 芜湖 的商业专用设备等行业积累了大批
忠诚的客户。公司精益求精的工作态度和不断的完善创新理念将引领凌安通风设备和您携手步入辉煌，
共创美好未来！
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