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产品详情

厨房排烟风机会遇到哪些问题

厨房抽排油烟风机的日常工作全靠叶轮运动通过叶片的加压将烟气排送出去，常年工作在厨房这种油烟
环境下的消防排烟风机的叶轮叶片避免不了沾点油污，但是油污一但沾多了在高速运行的环境下必将导
致消防排烟风机叶片的弧度角度有所变化，风压全压随之下降，就达不到相应的排烟要求了。

不仅如此，叶片上的油污还会导致叶轮失去平衡，严重点还会损坏轴承。所以这时候我们应该做的就是
更换叶片，日常的使用中要常清理消防排烟风机的叶片油污，常维修维护，以防这种情况的发生。

在厨房这样恶劣的环境下使用消防排烟风机，就一定要做好消防排烟风机日常的防腐蚀工作，一但被锈
蚀不仅会影响消防排烟风机的寿命，而且还会影响消防排烟风机的工作效率。

食堂厨房设备设计的原则一般包含哪些？

1、安全原则

食堂厨房设备种类很多，一些燃气设备，机电设备，设计时要注意安全。比如，酒店厨房排烟，机电设
备和燃气设备不能距离较近，避免发生危险。排烟罩的面积一定要大于燃气设备的面积20%以上，防止
火星飞到装修顶棚上，发生火灾

2、协调性原则

此原则是保证厨师们在做菜的时候使用工具得心应手，节约工作时间。比如各种调理设备，像菜架、工
作台等配套设备，一定要位置适当，符合一般人的习惯。

3、卫生原则



这一原则是保证酒店厨房干净卫生。也就是厨房内的各个设备必须易于清理垃圾，有一个良好的排污系
统，这对保证食物质量是很有帮助的，厨房排烟管道，这一点很容易被一些设计人员忽略。

4、美观原则

现在各个设备的摆放都讲究美观。这代表了一个单位的形象;设计时，要在保证前三个原则的情况下做到
尽量美观大方，给人一种耳目一新的感觉。

原因一、排烟管与公共烟道处没有密封好。如果烟机管在吊顶下面，可以考虑用透明胶布缠严，或者用
玻璃胶、密封胶密封。如果烟机管在吊顶上面，分两种情况，如果是集成吊顶，芜湖厨房排烟，取下一
小块，厨房排烟安装，然后用玻璃胶密封，如果是扣板吊顶，那就要拆下一部分吊顶，才能打胶。

原因二、油烟机的排风逆止阀，逆止阀的两个半圆型的活动挡片，排风时开启，停止时关闭，但是由于
油腻越积越多，挡片活动受限，甚至不开，油烟排不出去。这时换一个逆止阀或者把逆止阀清洗干净就
可以了。

原因三、油烟机的排风软管，两端连接不严、脱落、断裂都会造成漏气反味。那么我们应该换个排风软
管或者接紧排风软管。

原因四、烟道问题，由于烟道拆改，自己房间内开裂、堵塞、漏气串烟或者楼上改成管路，造成排烟不
畅，烟气受阻，造成反味。同理，如果卫生间的排气道出问题也是这个原因。可以找物业。

芜湖厨房排烟-凌安通风设备-厨房排烟安装由芜湖市凌安通风设备有限公司提供。“通风管道,油烟净化
器,净化一体机”就选芜湖市凌安通风设备有限公司（www.latongfeng.com），公司位于：芜湖瑞丰商博城
G2栋110，多年来，凌安通风设备坚持为客户提供好的服务，联系人：徐昌安。欢迎广大新老客户来电，
来函，亲临指导，洽谈业务。凌安通风设备期待成为您的长期合作伙伴！

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

