
烩面改良剂生产厂家 烩面改良剂作用、用途、用量

产品名称 烩面改良剂生产厂家
烩面改良剂作用、用途、用量

公司名称 河北科隆多生物科技有限公司

价格 .00/个

规格参数 品牌:烩面改良剂生产厂家
型号:食品级/工业级烩面改良剂
产地:河北烩面改良剂厂家

公司地址 河北省邯郸市丛台区光明北大街与望岭路交叉口
西南角光明商贸中心C座6层F号（注册地址）

联系电话  13503100742

产品详情

烩面改良剂简介：烩面改良剂简介：应用范围：本品适用于饭店、家庭制作烩面制品。特点：1.大大延
长了烩面坯的保质期。2.特别解决了夏季高温季节烩面坯发糟，发酸，发黄，褐变等问题3.用量小，效果
好，得到了广大烩面生产商的高度评价。4.增加烩面口感，有嚼劲。
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