
谷朊粉生产厂家 谷朊粉作用、用途、用量

产品名称 谷朊粉生产厂家 谷朊粉作用、用途、用量

公司名称 河北科隆多生物科技有限公司

价格 .00/个

规格参数 品牌:谷朊粉生产厂家
型号:食品级/工业级谷朊粉
产地:河北谷朊粉厂家

公司地址 河北省邯郸市丛台区光明北大街与望岭路交叉口
西南角光明商贸中心C座6层F号（注册地址）

联系电话  13503100742

产品详情

谷朊粉简介：

谷朊粉（面筋粉）简介

谷朊粉（活性小麦面筋粉）是以小麦面粉为原料经加工提取的一植物蛋白质，它由多种氨

基酸组成，是营养丰富的植物蛋白质资源。它具有很强的吸水性、粘弹延伸性、薄膜成型

性、粘附热凝固性、吸脂乳化性，并具有清淡醇香或略带谷物品味等多的物理特性，能满

足食品多种功能的需要，为开发食品新领域提供了功能多、感观好、富有营养和经济性强

的基础原料。

基本产品的指标如下：水分含量百分之≤8；粗蛋白含量（N×5.7， 干基）≥百分之75；

灰份含量（干基）≤百分之1.0；脂肪含量（干基）≤百分之1.0；粗细度：CB30号筛通过

率≥百分之99.5，且CB36筛通过率≥百分之95；吸水率（干基）≥百分之160。
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