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产品详情

盘式小型刀削面机的主要组成部分

邢台优顺机械制造厂为您介绍

初夏秋冬一年四季，除了夏季气温较高不适合吃热腾腾的面食外，其它三个季节都适合吃面条或者刀削
面。一两个月做一次刀削面觉得是乐趣，如果天天做就是烦恼了。现在可以使用刀削面机器人，让刀削
面机器人朋友帮助我们做刀削面。虽说自己也可以做刀削面，但是人工做的面就是不如刀削面机器人做
的好。如果您不服气，就到现场看看刀削面机器人的制作过程，十分专业。由于刀削面机器人内部有科
学制作刀削面的程序，科技制作方法比人工制作强的好，做到的面食口感更好。

刀削面机操作说明

邢台优顺机械制造厂为您介绍

新型刀削面机器人特点：

1.遥控操作，更省人工，无论您在不在机器旁都能控制机器作业，更节省人工。

2.采用PLC数控显示屏操作，双刀刀削面机定制，可以直观的调整面皮薄厚，调整面皮宽窄，机器定量削



面的功能，更方便使用!

3，造型美观新颖，新款机器人体积更小，更美观，不论您在室内还是室外操作挪动更方便，更加节省空
间!

新型不锈钢厨师型机器人刀削面机简介：

刀削面机器人就是替代人工技师执行削面工作的一种机器装置;它不仅可以按预先编排的程序去完成标准
化的削面工作，还可以临时接受人工指令改变工作状态;是人工智能技术应用于餐饮领域的重大突破，工
作效率高，相对人工技师而言不存在疲劳和受情绪波动而影响工作效率的情况。且无需聘用人工技师所
支付的工资、吃住及福利等一切用工成本，真可谓一次投资，_受益!削出的面状如柳叶，福建刀削面机
定制，长短厚薄均匀可调，口感筋道，这一点是人工技师难以实现的，机器人削面机就是代替人工技师
削面的一种机器数控装置，可以直接听从人的命令进行削面，家用刀削面机定制，是人工智能技术应用
于餐饮领域的重大突破，_改进：柳叶形，三棱状，七寸长，边，口感筋韧利口。

1、外体大部分用不锈钢材料依照人体外形压制而成，内设动力装置(调速电机)和传动装置(高精度齿轮)
，外设(数显 触摸遥控)数控箱装置。体积缩小;结构紧凑;外观漂亮;刀削面机运行无噪音!

2、工作效率高，相对于人工师傅热而言不存在疲劳和情绪波动而影响工作效率的情况，无需支付工资，
吃住及福利一切用工开支，真可谓一次投入长久受益的理想选择。

3、削出的面状如柳叶，长短宽窄薄厚均匀，仿手工刀削面机定制，口感劲道这几点是人工技师难以实现
的，故障率极低，而且削出的面更滑爽、更筋道，弹力十足，因此削出的面条口感要优于手工刀削面。
功率： 180w 220v

外形尺寸：450x450x 900mm

重量仅：60kg左右

主轴转速： 210r/min

削面速度：每分钟180刀

**削面长度:45cm

超级节能省电省电， 10 个小时仅需3 度电.

5、工作效率高，相对人工技师而言不存在疲劳和受情绪波动而影响工作效率的情况。且无需聘用人
工技师所支付的工资、吃住及福利等一切用工成本。真可谓一次投资，_受益!

6、削出的面状如柳叶，长短厚薄均匀可调，口感筋道，这一点是人工技师难以实现的;

7、故障率低，随机附带备用易损件。

8、操作使用方法简单。



9、刀削面机器人的外形可穿不同服装方便用户选择。

10、提供和面、卤等各种您需要的配方。

11、如果店面装修、管理、经营等方面有问题，公司提供建议。

12、工作效率高，相对人工技师而言不存在疲劳和受情绪波动而影响工作效率的情况。且无需聘用人工
技师所支付的工资、吃住及福利等一切用工成本。真可谓一次投资，_受益。

厨师刀削面机器人，符合大部分市场用户需求，削面宽度随意可调，削面厚度可按照用户需求设定!

邢台优顺机械制造厂为您介绍

机器人刀削面机就是代替人工技师削面的一种机器数控装置，可以直接听从人的命令进行削面，是人工
智能技术应用于餐饮领域的重大突破。 用机械模拟人工削面过程。根据汽车雨刷器原理，这个机器人的
右臂(削面手)由电机带动，通过曲轴连杆实现不断往复的削面动作;左臂(面板)则负责托住面团，随着右
臂的削面动作不断左右摆动，以便使整个面团能够被均匀地削下。 刀削面机可以装两个刀片。人工削面
的刀片只能拿一个，所以一次只能削出一根面条，而刀削面机可以一次削出两根，相当于两个师傅在同
时削面。效率大大提高了!速度大大的提升了，时间也减少了许多。这必将是风靡全球的机器人刀削面机!

福建刀削面机定制-仿手工刀削面机定制-优顺机械(推荐商家)由邢台优顺机械制造厂提供。福建刀削面
机定制-仿手工刀削面机定制-优顺机械(推荐商家)是邢台优顺机械制造厂（youshunjixie.com）今年全新升
级推出的，以上图片仅供参考，请您拨打本页面或图片上的联系电话，索取联系人：王会朝。
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