
重庆酸辣粉小吃配方做法培训

产品名称 重庆酸辣粉小吃配方做法培训

公司名称 长沙市红星鹏飞厨师职业培训学校

价格 .00/个

规格参数

公司地址 长沙市雨花区时代阳光大道西600号红星厨师学
校

联系电话 13135218825 13135218825

产品详情

 俗话说“吃在四川、味在重庆”.重庆是酸辣粉的发源地 ,爬坡上坎的山城、高温闷热的火炉，造就了
重庆人火爆、直爽、好客的性格，而重庆人这一性格被完美演绎到了酸辣粉身上，其重口味特色就像是
重庆人滚烫的血液。所以，酸辣粉完整的称呼应为：重庆酸辣粉。时代不停的发展和进步，但不管事物
如何与时俱进，事物改变和进步的基础必是其不倒的根和本！ 正宗重庆酸辣粉因其物美价廉口味独特风
靡全国，在全国各大城市销售火热，更有重庆解放碑日平均销售过8000碗的佳绩！

重庆酸辣粉主要由红薯粉制成，富含碳水化合物、膳食纤维、蛋白质、烟酸和钙、镁、铁、钾、磷、钠
等矿物质；粉条有良好的附味性，它能吸收各种鲜美汤料的味道，再加上粉条本身的柔润嫩滑，更加爽
口宜人。据报道常吃红薯可有效预防肠癌，因此酸辣粉也是一种开胃、健胃的特色小吃。

重庆酸辣粉的制作可以做到无需任何的专业设备，也不存在任何原料购买限制。只需要您有一手技术，
只需小本投入就可正常开业。真正做到小投资，无风险，大回报。

【红星鹏飞酸辣粉您的不二之选】

长沙红星鹏飞餐饮学校推出的正宗重庆酸辣粉技术培训项目，在传承传统重庆味道的同时，又融入长沙
红星鹏飞独有的特色，学员已经遍布全国各地，红星鹏飞正宗重庆酸辣粉技术培训有着下列不同于同行
的优势：

我们的酸辣粉酸辣够味，辣而不燥油而不腻；

我们的酸辣粉特制红油红亮喷香，色清味醇；

我们的酸辣粉不添加任何添加剂，色香味俱佳，传承经典，风味独特；

我们的酸辣粉特色红薯粉晶莹透亮、劲道十足；



长沙红星鹏飞承诺毫无保留传授重庆酸辣粉核心配方；

学习期间师傅手把手教、学员动手反复操作、不限时长、学会学好为止；
我们每年培训专业餐饮人才超过五千人；

【培训内容】

 红星鹏飞秘制油辣椒的制作、秘制酱的制作、调料的制作、佐料的配比、杂酱的制作、牛肉、肥肠等
的制作方法。

【酸辣粉项目创业攻略】

 一碗6元的售价男女老少都吃得起，一个店一天售出数百碗非常正常，2元左右的材料成本保证了百分
之六七十的高毛利润，实实在在的日进斗金。 

 因为酸辣粉操作简单，一人打理便可，也不存在任何原料购买限制，更不需要任何专用设备，只要两
口锅，两个炉子，一个钢瓢，一个漏勺便可，无资金积压，无经营风险，的确是一个小投资大回报的好
项目。

学小吃培训学校在哪里 长沙小吃培训哪家好 

1．投资小：设备只需要几千块钱

2．利润高：比如一个茄子成本几毛,却可以卖到4-5元一个,日营业额可达几百至几千元

3．风险低：无论在商场、超市、繁华街道、夜市、旅游点、学校等地都可以放心经营，众多的品种、齐
全的口味，制作时几十米都能闻到诱人的香味，令食客闻香而来，所到之处家家好生意，只要你认真去
做，就可以走上稳稳当当赚钱之路。

4.市场广阔：小吃有着普遍的市场需要和庞大的消费群体。

5.无季节性：小吃每天都有消费需求，所以经营有旺季无淡季，全年盈利不是梦想。

教学理念：诚信教学，保证品质，共创社会价值；全天候接受小班报名，滚动式开班，专业技师手把手
教学。 

教学优势：1、专业技师手把手教学，2、免费提供开店指导3、终生免费技术升级 
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