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产品名称 增香膏代工 增香膏 无锡星源食品

公司名称 无锡市星源食品厂

价格 面议

规格参数

公司地址 无锡市滨湖区华庄街道华联东路2号

联系电话  13806182910

产品详情

"香气"和"味道"是完全不同的两个概念。所谓香气，一是指风味化的热反应香气，二是指天然风味的油脂
香精。所谓味道应该是千差万别。在我国不同的地区，不同人群有完全不同的要求。有些味道有的人认
为口感很好，有的人认为是"臭"不能入口。在本次研讨会上宋刚先生提到"第1代"到"第五代"调味料的划分
，基本是以"味"来区分的，我本人不大赞同。因为有些学术观点在理论层面有一定道理，但在生产和消
费中就不一定可行。我个人认为，增香膏代工，现在调味品标准的制定要以终端产品为主，增香膏生产
，就是要让消费者在消费时明明白白、清清楚楚地知道自己买什么产品。如果用第五代，或者第六代第
七代去划分容易产生许多误导。又比如"酷味"的提法，大意为厚味与后味，我个人认为实际就是中国味
和中餐味。

家庭需要“顿包装”调味品

目前的城市家庭类型，以三口之家的小家庭居多，而且在相当长的一个时期内，这种家庭类型会被维持
，增香膏代加工，即使在我国广大的农村，家庭类型也有向小的方向发展的倾向，因此，如何服务好三
口之家，满足他们日益提高的生活水平要求应是企业密切关注的事情。

开发适合家庭需要的“顿包装”调味品，满足这些家庭一顿饭的调味品需求，增香膏，使得他们不用支
出太多的费用，不发生浪费调味品的情况，并且能满足时时品尝新型调味品的要求，无疑会给企业带来
极大的收益。

煮饭烧菜既是一门科学，又是一门艺术。一堆生菜，经过烹、炸、炊、闷后，变成一盘色、香、味俱全
的佳肴，除了离不开掌勺人的手艺外，其中也蕴含着许多化学知识。如烹调，调味品的添加顺序是有先
后的，而不是凭操作者的兴趣，否则，色、香、味都会有所影响。调味品的添加顺序是以渗透力强弱的
尺度的。渗透力强的后强。炒菜时，应先加糖，随后是食1盐、醋、酱油，最后是味精。如果顺序颠倒，
先1放了食1盐，便会阻碍糖的扩散，因食1盐有脱水作用，会促使蛋白质的凝固，使食物的表面发硬且有



韧性，糖的甜味渗入很困难。还有个别原则，是没有香味的调料（如食1盐、糖等）可在烹调中长时间受
热，而有香味的调料不可以，以免香味逃逸，味精的主要成分分为谷氨酸钠，受不了烹调的高温，只能
在最后加入。

增香膏代工-增香膏-无锡星源食品由无锡市星源食品厂提供。增香膏代工-增香膏-无锡星源食品是无锡市
星源食品厂（www.wxsxyspc.com）今年全新升级推出的，以上图片仅供参考，请您拨打本页面或图片上
的联系电话，索取联系人：徐总。
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