
小型全自动烟熏炉

产品名称 小型全自动烟熏炉

公司名称 诸城市通达食品机械经营部

价格 15800.00/台

规格参数 30型:15800
50型:18500
100型:26500

公司地址 诸城市繁荣东路18号（繁华大厦1213室）

联系电话 86-05366118973 15762688501

产品详情

 

腊肉是我国许多地区的特色名吃，不同地区的做法也各不相同，但几乎所有的腊肉，都需要烘干和烟熏

的工艺。烟熏是一种非常古老的食品加工的方法，烟熏可以提高食品的风味，又具有延长食品质保期的

作用，因此食物烟熏的方法一直流传至今。很多的熟食店做熟食是用大锅熏的，比如说我们当地就有很

多的，用大锅熏就是将大锅的温度烧到很高然后将食品放进去后把底部撒上糖，盖上盖子，糖在高温的

情况下散发出烟雾进行烟熏上色，此类操作的弊端在于熏制的食品颜色不均匀，而且糖在高温的情况下

产生的分子是有害健康的，不仅是对食用熟食的人对于操作生产的人的呼吸道也是有害的，所以我推荐

用节能环保健康型的烟熏炉来生产。

 本公司研发的烟熏炉设备大大节省了人力物力，且一炉可实现多种工艺：烟熏、上色、蒸煮、烘干工

能，用户可根据产品加工工艺的不同要求,选择合理的工艺程序,实现熟化和灭菌的目的，鸡、鸭、鱼、香

肠、豆干等产品实现熟化，是熟食店赚钱的好帮手。

        

我公司烟熏炉整体采用不锈钢制作，采用耐高温聚氨酯发泡材料保温，保温效果好、升温快，节约能源

。该设备的循环系统采用双速循环风机，高效合理的分配进风、排风、补风机构，限度优化箱体内部气

流循环状态，确保整个箱体物料加工过程中可控、均匀，达到了低耗、高效的产出。

关于电气控制方式，该设备采用可编程控制器及继电器，电磁阀等关键电气元件均采用进口产品，操作



简便，可自动控制时间，炉内温度。具有优异的发烟及循环系统，可使炉内的烟雾均匀分布，从而使肉

制品着色均匀，色泽美观，保证产品具有较高的出品率。熏制的食品不含焦油，熏制后无污染，无废弃

物排放。

与传统的木炭发烟烟熏设备相比，该设备的优点是节能，在耗能小的同时又无废弃物排放。它采用喷雾

形式，将烟熏液雾化，使产品充分浸润在烟熏雾中，烟熏炉烟熏颜色比较均匀持久同时降低使用量。烟

熏炉熏制出的产品不含3，4－苯并芘等威胁人类健康的物质，符合国内消费者的消费意识和国家对此类

产品在食品安全的相关规定.

我们公司生产的烟熏炉是完全模拟室外低温循环风来对食品进行风干，独特的轴流风机带动烟雾从烟熏

烤炉的底部循环至炉子的顶部，使烟雾在炉内达到一个完全烟熏的状态，因为烟雾中含有大量的烟雾油

迹等杂质，为了防止长时间使用后对轴流风机的口造成堵塞、生锈等情况的发生，全自动烟熏炉生产厂

家轴流风机是采用的铝合金材质，更延长了使用寿命。

型号：50型

尺寸：外置发烟：2200*1150*2000mm

工作空间：980*920*1080mm

产能:50kg/炉

功率：12kw

重量:400kg

风机功率：2.2KW

风机转速：2800r/min

最高工作温度：120度

具体使用方法：

1．混合法 适用于液体流体食品品种，如陈醋、熏醋、熏酱油、调味品、饮料、汤菜等。具体方法是：

将定量的烟熏香味料注入液体食品中，稍加搅动即可烟熏告成。配制熏醋、陈醋熏酱油时可免去4～5天

的熏醅工艺。

2．调合法 适用于肉糜状食品品种、如香肠、维也那香肠、法兰克福香肠、留拉香肠、鱼香肠、红肠素

肠、压缩火腿、圆火腿、火腿午餐肉罐头、香肠罐头等。具体方法：将定量的烟熏香味料经水稀释后再



倒入肉糜中，经调和搅拌均匀即可。然后再按工艺制成成品。

3．浸渍法 适用于块形食品品种，如熏肉、熏鱼、烤鸡、烤鹅等。具体方法是：将定量的烟熏香味料与

其他香料配成香料浸渍液，然后将处理好的肉、鱼、鸡、鸭、鹅等浸入其中。经过一定时间浸渍后，即

熏液完成，然后再按工艺制成成品。

4．置入法 适用于烟熏罐头食品品种，如油浸烟熏秋刀鱼、油浸烟熏长鳍金枪鱼、油浸液熏鳕鱼、油浸

液熏章鱼、油浸液熏沙丁鱼等，也可以油浸液熏牡蛎、油浸液熏兔肉、油浸液熏鸡肉、油浸液熏鹌鹑等

。具体方法：将定量的烟熏香味料注入已装罐的罐内，然后工艺封口杀菌，通过热杀菌能使烟熏香味料

自行分布均匀，此法对于罐头食品烟熏风味是**的，但对于罐头内固形物的色泽、质地等，仍要按原工

艺保证。

烟熏炉功能作用:

1．赋予制品特殊的烟熏风味，增进味香，让人感觉香而不腻，也能达到环保效果彻底代替了传统的烟熏

炉方法，节省了工人的劳动力，提高了工作效率，增强了食品的口感及弹性。

2．使制品外观具有特有的烟薰色，对加硝肉制品促进发色作用，使制品色泽诱人。

3．脱水干燥，杀菌消毒，防止制品腐败变质，使肉制品耐储藏。

售后服务承诺：

1、保证产品的质量；（经过ISO9001质量认证），具有3A证明

2、设备的保修期为一年，此期间因产品质量问题，公司将全面负责，如因用户未按操作程序或故意造成

设备损坏等情况，公司也将电话指导协助用户解决问题，但用户需承担相应更换配件的费用。

3、设备保修期后，公司提供及时而必要的有偿服务并对产品终生保修，零部件充分保障。

4、解决质量或操作问题的响应时间：2小时电话答复，通过电话无法解决问题时公司尽快派出技术服务

人员到现场服务。

5、其它服务承诺：每年不定期的免费维护和保养。公司每年都派专业技术人员全国范围内售后检修，上

门进行设备保养

烟熏炉可根据客户要求定做，添加或去掉某一部分的配置。价格可议。衷心的希望我们能有机会友好合

作，同时热情欢迎您能在百忙中安排时间到我们中国舜帝故里龙的故乡——诸城！参观考察
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