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产品名称 面粉 面粉批发市场 内蒙古兴安盟雪峰面粉

公司名称 乌兰浩特市雪峰面粉有限责任公司

价格 面议

规格参数

公司地址 湖北省武汉市经济开发区国道6号

联系电话  15004849153

产品详情

内蒙古乌兰浩特市雪峰面粉有限责任公司，成立于2003年，拥有雄厚的技术力量和人才优势，是内蒙古
自治区农业产业化重点龙头企业。

公司秉承“质量优先，信誉至上”的理念，为广大消费者提供绿色、安全、营养、健康的产品，热忱欢
迎各界人士往临公司指导、治谈业务!

旗下面粉系列：超级雪花粉系列、自然粉系列、红王系列、精品系列、全粉系列、T制系列、雪花粉系
列、银王系列

萝卜丝小饼的做法

1.白萝卜洗净，刮去外皮，刨成粗丝，将萝卜丝放在玻璃碗中，加少许盐腌渍30分钟；将腌渍好的萝卜
丝挤干沥去水分，面粉多少钱一斤，放入容器备用

2.准备培根丁、海米碎、海米泡软后切碎、葱花、再加香油、白胡椒粉、一点点糖、一点点盐，可以不
再加盐，将所有的材料和调料拌匀

3.准备300克面粉，在面粉中加入1.5小匙盐，拌匀，再在面粉中间挖一个洞，倒入2大匙融化的猪油，接
着在猪油上浇入40毫升热水，然后将面粉与猪油拌匀，再加入150毫升冷水，将面粉和成面团；先加入热
水是为了融化猪油，不结块易拌匀，将面团揉匀，分成若干小份，将小面团放在一边醒30分钟至面团光
滑细腻

4.将小面团揉匀，做成饼皮，包入馅料，中小火煎熟即可
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饺子面粉做宝宝鸡蛋饼干

饺子粉是高筋粉有韧性，可以做葱油饼，和面时要用开水，这样和出来的面团韧性差一点。自发面粉：
面粉里面已经加了酵母，加适量温水（30度以下）合成面团就能发酵的面粉。如果你喜欢吃发酵类的食
品，自发粉也可以做葱油饼—（注意和面的水温）。

低筋面粉适合做点心和酥类的心，因为低筋面粉不容易产生筋度，所以口感会很酥松，中筋面粉则相对
较脆。低筋面粉：蛋白质含量平均在8.5%左右，因此筋度弱，常用来制作口感柔软、组织疏松的蛋糕、
酥性饼干、花卷等。中筋面粉指蛋白质含量在8.0-10.5%，颜色呈乳白色，面粉，介于高、低粉之间，体
质半松散，中筋粉多用在中式点心制作上，如包子、馒头、饺子等
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面粉小妙用

1、荞麦面加红糖烙饼或做成其它面食煮食，可治出虚汗。

2、荞麦面炒黄，用米醋调成糊状，涂于患部，早晚更换，用于zhi疗红zhong，有很好的消除炎消除肿作
用。



3、荞麦面适量，生川wu15克，白胡椒9克，共研细末，用烧酒拌成泥状，包扎在脚心，可治小儿疝qi。

4、取公鸡胆3个的胆汁和适量荞麦面，做成绿豆大小的丸药，日服二次，每次服6~9克，可治痔chuang。

5、用小米粉干洗毛皮衣服。毛皮怕水，水洗后会使皮板走硝，变硬断裂。毛皮衣服用小米粉干洗的方法
是：先将皮衣晒透，拍去灰尘，面粉批发市场，用冷水调和小米粉，遍擦皮毛，擦到皮毛根部，再用手
搓擦，使污腻沾在小米粉上，面粉有哪些，再将小米粉抖掉，晒干后，拍去粉末，皮毛就干净了。

面粉-面粉批发市场-内蒙古兴安盟雪峰面粉(优质商家)由乌兰浩特市雪峰面粉有限责任公司提供。乌兰
浩特市雪峰面粉有限责任公司（www.xfmfgs.com）为客户提供“麦芯粉,面粉,饺子粉,饺子粉”等业务，公
司拥有“雪峰面粉”等品牌。专注于面粉等行业，在湖北 武汉
有较高知名度。欢迎来电垂询，联系人：刘文彬。
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