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产品详情

好用的龙眼烘干机 龙眼烘干房省时省力龙眼烘干机采用360°旋风烘干运行，另外根据龙眼的特性（初
始水分含量高、温度敏感性高，糖分含量高），通常温度控制在50-60℃，热泵蒸发器吸收龙眼烘干房外
的空气，经过循环的加温过程，吸收龙眼肉中的水分，并经过热风循环系统有效排湿及冷凝过程，把龙
眼肉的水分排出烘干房外，直至完成烘干,很多传统干燥设备都遇到过一个问题：烘干不均匀，要么是上
下干，中间不干，要么是前面干后面不干的想象，综合各种设备的优缺点，我们设计了一款针对龙眼干
燥的烘干机，我们使用360°热风循环设计，风机上中下均匀分布，烤房分成两部分，一边是出风，一边
是回风，让风顺畅的流动每个角落，达到烘干的统一性,龙眼热泵烘干机，是一款纯用电的干燥设备，采
用密闭干燥，不仅省电卫生，而且烘干效果好、品质均匀。改善了龙眼干燥的生产环境，使的食品卫生
安全得到的进一步完善

龙眼烘干机操作要点：

在操作龙眼烘干机时，首先要对它进行了解，龙眼烘干机配置了一个微型电脑触摸屏面板，主页面显示
的是烤房内部的温湿度、烘干进度、烘干机每个部件的运行状态等，可以详细的知道烤房运行情况，从
主页面进入用户设置，显示的是有十个控制阶段，每个阶段可根据客户的物料来设置烘干温度、烘干时
间、排湿系统的开关等功能，设置好了参数，以后可以根据物料的不同情况来修改，非常的简单方便。

热泵龙眼烘干机是怎么工作的：

目前龙眼加工方式以家庭作坊式为主，规模小、产量低以及缺乏专业的烘烤设备，龙眼干燥主要使用晒
干以及传统烧煤燃柴的原始方式，能耗与成本高，且无法确保龙眼品质安全，更带来了环境污染严重等
诸多问题。益禾通过对龙眼生产的了解，吸取各种龙眼烘干的优势，长处，摒弃其不好的缺点，后结合
自身行业，机械的技术，优势而研发出来的，旨在帮助用户实现批量化、现代化的生产，从而以机械化
、科技化代替传统手工操作。再者，通过专业先进的设备，成熟稳定的，来降低运行成本，提高利润。
热泵龙眼烘干机是根据逆卡诺循环原理，采用少量电能，通过蒸发器冷凝器以及压缩机各种组件的运行
，产生热能释放到烘干房里面。一度电产生3度电的热量，节能明显，搭配的微型电脑控制，可智能的调



整温湿度，达到提高龙眼品质的效果，密闭式烘干房再加上均匀的热风循环系统，让龙眼在卫生环保的
环境下完成干燥的目的。

好用的龙眼烘干机 龙眼烘干房省时省力在烘干龙眼的过程中，烘干房内部采用耐高温高湿的风机使热风
在烘干房内进行循环，强大的风量以及360度左右循环风路让烘干房各个地方温度的差别缩小，热风循环
时不断地带走物料的湿气，自动排湿系统快速让物料烘干，烘干过程中均采用自动化管理，烘干过程中
无需人员看管,在使用烘干机时，要正确操作热泵烘干机，应由专人操作，管理，维护，做好记录；一个
熟练的设备操作人员，才能提升设备的使用价值,如果循环风路设计不合理，风量不均的话，会造成一部
分已干燥，而另一部分干燥不及时。所以，宜采用左右循环的设计风路。益禾龙眼烘干机在市场中，受
到很多的客户的认可，成熟稳定的烘干技术，让客户省心省力，增收产量的同时提高产品质量,很多新客
户已经早早为接下来的龙眼干燥提前做好一切准备。毕竟这种大型设备都是定制的，从咨询、了解、考
察、下单、生产、调试、包装、发货、到货、安装、试用等等一系列的流程，所花费的时间少则半个月
，多则一个月,龙眼烘干机安装便捷，总体分为板房安装，主机安装，轴流风机安装，电源线安装，排水
管道安装几个步骤，抽湿风机由主机集成，所以只要推入接线即可，安装比较便捷

龙眼干制作流程：

选料：选用充分成熟、果粒完整的果实。

剪粒：把果粒从果穗上剪下，留梗长度为1.5毫米，剔除破果。

浸水：将果实放入竹箩，连竹箩放到清水中浸5—10分钟，并洗净灰尘。

初烘：将果实均匀地摆在物料架上，一般铺放厚度为4厘米左右。益禾3.5×2米×2.2米的烘干房每次可烘
龙眼200—300公斤，1次烘干时间为10小时左右，温度控制在70度以内

再烘：经初次烘干处理的龙眼干经回潮一段时间后，果核与果肉水分逐渐向外扩散，果肉表面含水量比
刚出烘干房时增多，需再次烘干。时间约为10小时，当用手指压果无果汁流出、剖开后果核呈栗褐色时
即可关机。

龙眼烘干机优点有哪些：

1、空气能热泵烘干技术是一种温和的、接近自然的干燥方式，更适合大部分水果、农产品、药材等热敏
性物料的干燥。

2、空气能烘干机烘干品质好：烘干过程中温度湿度全自动控制，高温数码涡旋技术的应用是温度波动在
0.2度之内，不会因为温度忽冷忽热影响品质

3、节能环保：干燥1kg水，只需要耗能0.2~0.3kwh，与常规能源相比，节能优势显著；另外，因为能耗低
，大大减少了二氧化碳的排放。无污染物排放，臭氧层破坏指数为零，对环境无污染。

4、安装简单省时省工，空气能烘干机采用冷库板作为烘干房，拼接简单，主机不需要连接风管，可装室
内室外。

好用的龙眼烘干机 龙眼烘干房省时省力空气能热泵烘干技术是一种温和的、接近自然的干燥方式，更适
合大部分水果、农产品、药材等热敏性物料的干燥,目前龙眼加工方式以家庭作坊式为主，规模小、产量
低以及缺乏专业的烘烤设备，龙眼干燥主要使用晒干以及传统烧煤燃柴的原始方式，能耗与成本高，且
无法确保龙眼品质安全，更带来了环境污染严重等诸多问题,龙眼干有晒干跟烘干两种生产方式，烘干的
品质更高，符合现代化生产,以前，生产力比较落后，老百姓依靠的都是自然干燥，也就是利用大自然的
力量，这个周期比较长，且受天气影响较大，不太适合工业化，规模化生产。慢慢的随着工业化的进步
，开始有了一些新的干燥方式—热泵龙眼烘干机，它的出现，节能的特点降低了企业的生产成本，智能



的特点解决了需要靠烘干师傅的经验来控制烤房的温湿度及时间,目前桂圆主要分布在：广西博白县、广
东高州市、福建莆田市，这三大产地的桂圆是比较有名气的，正是因为现在的桂圆干深受大家的喜爱，
在逢年过节的时候桂圆干需求量更大，因此桂圆干已经成为了一种重要的农产品，所以在生产中，烘干
是一个保障产量的环节
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