
原装红酒 石嘴山红酒 加诺葡萄酒

产品名称 原装红酒 石嘴山红酒 加诺葡萄酒

公司名称 东莞市加诺酒业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 东莞市大朗镇大朗社区长富东路199号

联系电话  13537023113

产品详情

日喝红酒一杯，身体健康不求医。那么，长期喝点红酒有什么好处

1、一口气，上5楼，不费劲每天适量喝点红酒具有强化骨骼的作用。美国塔夫斯大学的研究发现，适量
喝点葡萄酒的人，不管男女，都比那些不喝的人具有更高的骨质密度。因此，再选择盖中盖牌高钙片的
同时，可以考虑每天喝点红酒，一口气，上5楼，不费劲。2、你肯定没蛀牙最近的一项研究表明，红酒
能够有效地防止蛀牙和牙齿脱落。来自西班牙马德里食品科学研究所和瑞士苏黎世大学的科学团队发现
红酒和葡萄籽萃取物能够有效祛除导致蛀牙和牙齿脱落。3、你不需要担心“三高”问题红葡萄酒中是富
含有白藜芦醇，这类成分有预防高血脂以及调理血糖代谢的作用，也有利于体内血液循环的通畅。适当
的饮用红葡萄酒有助于预防“三高”问题。4、你可以像一位瑜伽学员一样保持平衡和灵活红酒可以提高
老年人的平衡感。2012年，匹兹堡大学的科学家发现，红酒中的白藜芦醇可以提高老年人的平衡感和灵
活性。

红葡萄酒，尤其是干型红葡萄酒，在哪买红酒，品尝起来往往有酸涩感，这也是许多人对红葡萄酒印象
不佳的原因。那么，葡萄酒的“酸”到底是怎么来的呢？口感酸是红酒品质低劣的象征吗？ 红酒的“
酸” 葡萄酒里的“酸”，部分来自葡萄本身，部分则来自于葡萄酒的酿造过程。其中，酒石酸（tataric
）、苹果酸（malic）和柠檬酸（citric）3种源于葡萄果实；另外3种酸，是由酒精发酵形成的琥珀酸（am
ber）、乳酸（lactic）和醋酸（acetic）。从葡萄果实而来的3种酸，会因应葡萄品种的不同而含量不同。
一般而言，生长在气候凉爽地区的葡萄（如长相思、雷司令等）会含有较多的酸，而温暖地区的品种（
如仙粉黛、西拉等）则相反。 

红酒的储存保存葡萄酒忌讳的是温度的强烈变化，如果你在店家购买的时候是处于常温之下，则在家里
只要保存于常温之下即可。你若想饮用冰镇过的葡萄酒于饮用前冰冻即可。如果你将葡萄酒储存于冰箱
中，只适合存放于温度变化较小的蔬菜室内。理想与长期的储存环境是温度约在摄氏12~14度间保持恒温
，湿度在65%~80%间，保持黑暗，一般酒都放置于地下室。保持干净，以免其它异味渗入酒内。 软木塞
软木塞具有密度低、弹性佳、可伸缩性强、不渗透、抗腐坏、抗分解、抗变质等特性，可以保持葡萄酒



品质经年不变。通常一般等级的葡萄酒所使用的软木塞长度约3.5公分至5公分左右，比较优质的葡萄酒
的使用的软木塞长度多在5公分以上。一般优质酒使用较长的软木塞，但使用长软木塞的葡萄酒并不保证
一定是优质葡萄酒。 室 温 我们常听到某款酒适合"在室温下饮用"，到底室温是指多少度呢？其实室温通
常是指原产地的温度，而不是中国的室温。以法国葡萄酒而言，室温通常是指16至18摄氏度左右。对于
幅员辽阔的中国而言，除了寒冬，这个温度大部分都需要冷藏方式来达成，千万不要将洒放在常温状态
下，理所当然地认为那就是“室温”。 品酒杯的选择 选择适当的品酒杯才能完全品出葡萄酒的物色，品
酒时所用的酒杯以郁金香型或缩口的透明酒杯为上选，可以将酒的香气集中于杯口附近，便于嗅闻判断
。不要有雕花或是有其他颜色，以免对葡萄酒颜色产生错误判断。 酒并非越陈越香葡萄酒并非是越陈越
香。过了葡萄酒陈年的高峰期，只有每况愈下，就像美人也有迟暮之时，之后就逐渐人老珠黄，红酒沉
淀，迈入退化期。所以葡萄酒也需要在适当的时间饮用，才能品尝出它的风味。 储存心爱的葡萄酒找一
个阴凉、安静的角落作为储存葡萄酒的地方，要避免强烈或异常的气味(如油漆、榴莲)，及过度的温度
影响葡萄酒；也不要太过沉迷爱不释手，时时拿出来欣赏擦拭。葡萄酒最不需要的就是摇晃与光线刺激
。 长期储存，躺着比较好若想将葡萄酒贮存一段时间，原装红酒，建议能让酒瓶平躺，其目的是为了使
软木塞能与酒液接触以保持浸润。如果酒瓶直立置放，软木塞会过度干燥，将使空气进入而破坏酒质。
喝不完的葡萄酒怎么处理 喝红酒有益健康，使得许多家庭都购买红酒回家慢慢喝。但目前市场上的红酒
多数为750亳升，一个人当日基本上喝不完一瓶红酒。红酒一打开瓶塞，与空气接触时就开始氧化，喝不
完的红酒就像鸡肋，食之无味，弃之可惜。应该如何处理喝不完的红酒呢？其实，喝不完的红酒可以换
个小瓶子来保存，因为瓶中的酒越多，空气就越少，氧化就越慢，保存时间就会越久。另外，可以利用
市场上出售的空气抽出器或氮气瓶，其保存红酒的期限可以延长3~5天，甚至一个星期。如果您没有可利
用的器具，也可以把原来的软木塞换头塞回去，然后放进冰箱保存（温度越低老化越慢），石嘴山红酒
，瓶身建议直立，以减少红酒与瓶中空气的接触面积。虽然有这些处理方法，但还是建议您越早喝完越
好。喝剩的红酒还可以用来做菜，或加入其它他的饮料制成鸡尾酒；进行一个红酒浴也是一个不错的养
生方法。

原装红酒-石嘴山红酒-加诺葡萄酒由东莞市加诺酒业有限公司提供。东莞市加诺酒业有限公司（www.gan
uojy.com）为客户提供“法国,意大利进口红酒,法国葡萄酒招商,法国葡萄酒加盟”等业务，公司拥有“加
诺红酒招商,加诺红酒加盟,加诺红酒代理”等品牌。专注于葡萄酒、香槟等行业，在广东 东莞
有较高知名度。欢迎来电垂询，联系人：张悦凯。
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