
新一代小型桔梗烘干机

产品名称 新一代小型桔梗烘干机

公司名称 广州赛百诺烘干设备有限公司

价格 36800.00/台

规格参数 赛百诺:1
06:1
广州:1

公司地址 花都区新雅街东湖村东湖路1号

联系电话 13532548286 13532548286

产品详情

桔梗烘干机

以前政府没有严管，农民从地里产出桔梗现货后，就开始用硫磺熏。熏后再晒。农民和药商也没有意识
到桔梗打硫磺的危害性。现在政府严管，为了食品药品安全不让打硫磺。
但是桔梗个头大，含水分多，不打硫磺基本上晒不干。碰到阴天就会发霉甚至腐烂。

桔梗是药食两用大宗家种药材，是个生产周期和行情周期特别明显的品种。桔梗食用量也很大，主要用
于休闲小菜，也是出口创汇的主要药材之一。桔梗药用量大约在5000吨以上，总用量也将达到万吨级别
。

桔梗怎么干燥好？桔梗烘干房怎么打开？

野生桔梗3-4月、8-9月都可采挖，以秋季产者体重质坚质量较好。家种桔梗主要用种子繁殖，3月下旬至4
月中旬采用直播或育苗移栽为春播。11月上旬播种为冬播，冬播翌年出苗早而整齐比春播好。播种后第2
-3年采收，春天在萌芽前，秋后在茎叶枯萎时采收。过早水分大，折干率低，过迟不易刮皮。野生或家
种桔梗，采挖后去净茎、叶、泥土，用竹刀或瓷片刮去外面灰黄色栓皮，洗净后晒干或烘干。要及时趁
鲜刮皮，时久栓皮难刮。家种桔梗甜味重，易吸潮，所以保存时要注意通风、干燥。

传统的桔梗加工以太阳晾晒为主，干燥周期比较长，如遇阴雨天气，容易发潮霉变，桔梗的品质得不到
保证。后来人们又用烧煤烧柴的土炉来加工桔梗，温度难以掌控，易过火，需要人工值守，比较消耗劳
动力，而且烧煤烧柴不环保，存在一定安全隐患。现如今很多地方桔梗加工采用机器设备来干燥了，新
型的桔梗烘干机采用空气能热泵技术原理，不仅安全省电，操作方便，节省人工，且环保卫生，药材的
干燥品质也得到了进一步提升和保证。

桔梗烘干机多少钱一台？空气能桔梗烘干机好不好用？



桔梗的加工流程：

1．净选 将桔西梗原药材放到净选工作台上，挑捡出杂质。 

2．洗润 将净选后的桔梗投入洗药机中，冲洗，洗净，然后放到洗药池中略浸 ，捞出并闷润至透。 

3．切片 用直切式切药机把桔梗切成1－2mm薄片。 

4．烘干 把桔梗片放入烘干托盘中，摊匀，放入推车中，推入烘干机，烘干。桔梗的烘干温度约为58-62
摄氏度为宜，干燥时间为14-16小时为宜。

5．筛选 把干燥桔梗片置入筛选机中，筛去细碎末，将细碎末单独收集存放。 

6．包装 把桔梗片按1kg/袋分装，放入填制好的合格证，封口。

桔梗烘干工艺：

作为常温常压药材烘干工艺，中药材干燥过程中温度均匀上升，干燥箱内温度均衡，脱水速度合理。避
免了高温高压烘干环境下，中药材快速脱水造成的药理性质、颜色、外形的变化与变质有效的保障了被
干燥中药材的品质。中药材烘干过程全自动控制、操作简单、控制精确、深受药师的喜爱。能耗低，保
证烘烤品质同时大幅度降低烘烤成本。以板蓝根为例，初始含湿量29%，要求成品含湿量12%，干燥温度
为55℃-59℃-56℃，干燥周期为10小时。120kg湿材，可得到干材97kg,需要除掉23kg水分。

赛百诺桔梗烘干机性能特点：

1、集除湿、加热、制冷、排湿、通风为一体智能化设备；

2、采用闭式除湿及热泵干燥方式，节能减排，干燥质量好、卫生条件好，产品过氧化值(POV)及酸价(A
V)均符合国家标准；

3、热风、冷风(阴干)、冷热风不同干燥模式(冷风、冷热风均无需匹配辅助热源)，干燥温度8℃~75℃，
满足不同物料干燥工艺要求；

4、不受外界环境温度湿度影响，适合不同地区使用；

5、回热除湿专利技术，比普通除湿干燥机节能30%以上，同传统干燥节能40％以上；

6、创新排湿功能、排风热回收、新风预除湿技术、制冷剂过冷过热回热技术；

7、PLC可编程控制器、触摸屏人机界面控制系统，操作使用方便，性能稳定；

8、温湿度曲线程序智能化控制；

9、先进的干燥房设计，干燥条件稳定、均匀；

10、模块机组设计，避免大机组频繁启动/停机及节能的目的；

11、先进的干湿球计算湿度技术，精度高，寿命长；

12、设备置于干燥房外，易维护及操作。



桔梗烘干机的选型：

3P烘干机适配于大小约15立方米的烘干房使用，每小时平均用电3度左右；

6P烘干机适配于大小约25立方米的烘干房使用，每小时平均用电6度左右；

10P烘干机适配于大小约40立方米的烘干房使用，每小时平均用电12度左右；
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