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厨房设备在使用中的维护需要注意的问题

厨房设备在使用中的维护需要注意的问题

    厨房设备发展由初期的不锈钢厨房用具发展到现在包括电加热、电保温、燃气以及不锈钢用品等多
样化的产品系列。客户的类型也分为很多种：快餐连锁、专业特色餐厅、列车用厨房、船舶上的餐厅、
企事业单位食堂等等。厨具技术含量也由简单到复杂。由一般的厨房设备发展到现在多种样式的设备，
实现了厨具设备的多行业覆盖。厨房设备使用的如此广泛，那我们在使用中的维护需要注意哪些问题呢
？使用中不要长时间的盛放酱油、醋、盐和菜汤等，因为这些食物中含有许多的电解质，长时间的接触
不锈钢的话，会产生化学反应，致使不锈钢中有毒的金属元素分解出来。尤其是不可以使用不锈钢锅来
熬制中药，在加热的条件下，中药中含有的多种有机酸会发生化学反应。人们喝下这样厨具熬制的中药
，情况严重的话会发生zhong毒事件。另外，强碱性或者强氧化性的化学药品也不能用来清洗不锈钢器具
，比如：苏打等。厨房是每个家庭里面容易受到损坏、腐蚀的地方，尤其是厨房里使用的设备更容易受
到伤害。

?商用厨具设备工程的规划设计

商用厨具设备工程的规划设计

    现代的餐饮对商用厨具要求越来越高，不但要合理实用、卫生清洁、美观大方、面积适中、节省劳
动，如果站在老板角度来看的话，还要节约成本、经久耐用。而商用厨具设计中顾此失彼现象却经常发
生，看起来整齐卫生，实际上厨师们在工作当中却施展不开；炉具虽美观好看，保温打餐台批发，却不
太实用。  商用厨具的面积合理适中，每个炉灶供应十之十二个餐位，保温打餐台供应，随着效率的提
高，许多餐馆做到了一个炉灶可供应十三至十五个餐位。一个炉灶供应餐位越多，厨房的面积就可以越
节省，费用也可以相应地降低。厨房面积分配合理，设施配备恰当，投资费用就可以节省。面积过大，



设施设备数量多、功率大或超越厨房生产需要，片面追求设备先进、功能完备，产生“大马拉小车”的
现象，就会增加投资。厨房面积过小，设施配备不足或功率不够，生产和使用过程中，不仅需要追加投
资以满足生产需要，而且还会影响正常生产和出品。商用厨具设备安置重实用，新建或改造厨房时，保
温打餐台，很多老板为追求视觉效果或方便顾客参观，片面追求设计效果或买设备只重外表，结果买回
的设备板太薄、质太轻，工作台一用就晃，炉灶一烧就臌，冰箱一不小心就升温。

现有的老式保温售饭台，主要包括保温箱，保温箱的顶面设有开口，份数盆通过开口放置在保温箱内，
保温打餐台代理，在实际使用时，当份数盆内的菜打光之后，就需要将份数盆从保温箱内取出，此时由
于份数盆的翻边是与保温箱的顶面贴合设置的，份数盆上没有任何受力点，想要将份数盆从保温箱内取
出就十分不方便。

本公司生产的台式保温售饭台大大解决了市场上老式产品的不足，并且更美观时尚。

保温打餐台批发-保温打餐台-盛世彩虹保温售饭台由山东盛世彩虹厨业有限公司提供。保温打餐台批发-
保温打餐台-盛世彩虹保温售饭台是山东盛世彩虹厨业有限公司（www.caihongchuye.com）今年全新升级
推出的，以上图片仅供参考，请您拨打本页面或图片上的联系电话，索取联系人：田新国。同时本公司
（www.baowentai.cn）还是从事台式保温售饭台，台式保温售饭台厂家，博兴台式保温售饭台的厂家，欢
迎来电咨询。
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